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Wifi - Wi-Fi - WLAN-Zugang
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Le Petit futé

Gault et Millau
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methods - Zahlungsarten :

Une recette bien gardée
Née d’une délicieuse erreur :  celle commise 
par Marie-Catherine Cornic en 1886 lorsqu’elle 
oublia une crêpe sur son bilig. 
Plutôt que de la jeter, elle l’enroula huit fois, 
donnant naissance à la Crêpe Dentelle  
qui fait croustiller des générations entières, en 
Bretagne et bien au-delà.

Fabriquées à Dinan, avec des ingrédients  
100 % français, leur texture fine et croustillante, 
reflètent le savoir-faire unique de la biscuiterie 
bretonne. Pour soi, à partager ou en pâtisserie, 
elles apportent finesse et croustillant à tous 
vos instants gourmands.

Gavottes® - Route de Dinard - 22100 TADEN / DINAN
Du lundi au vendredi : 9h30-12h30 et 14h-18h30
Samedi : 10h-12h30 et 14h-17h30 
Tél. 02 96 87 42 55 

Découvrez nos spécialités régionales  
dans notre boutique usine de Dinan !
Impossible de repartir les mains vides…  
gâter vos amis et familles à votre retour  
de vacances !

Suivez toute notre actualité  
sur                     et retrouvez 
nos produits toute l’année sur : 
biscuiterie-loc-maria.fr

1010  %%
de remise  

en boutique sur  
présentation 

de ce bon

Un biscuit fier de sa Bretagne

De la gourmandise

Dinan
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Cap Fréhel
Côte d’Éméraude



Restaurant 
de la Gare
CUISINE GASTRONOMIQUE

Une table d’exception de la 
Côte d’Émeraude pour vos 
événements intimes ou vos 
repas d’affaires, dans un 
décor chic et contemporain. 
Valérie et Thomas Mureau 
cultivent le goût du produit, 
toujours de saison, et surpren-
dront vos papilles avec les sa-
veurs de la Bretagne.

Ouvert toute l’année. 
Hors-saison : fermé le 
dimanche, lundi et mardi 
soir et le mercredi toute la 
journée.  
En juillet et en août : fermé 
le dimanche soir, le lundi 
toute la journée et le mardi 
soir.
4 rue des Ormelets 
Ploubalay 
BEAUSSAIS-SUR-MER 
02 96 27 25 16 
restaurant-la-gare-ploubalay.
com 
 

Le Phébus
CRÊPERIE, PIZZERIA

Dans ce restaurant avec ter-
rasse et jardin sur la route 
des plages, venez déguster 
des galettes, des crêpes, des  
pizzas faites à la minute. Pâte 
faite à la main. Farine de fro-
ment 100% française pour 
pizzas et crêpes et blé noir 
100% breton pour les galettes. 
Pizza à emporter.

Ouvert toute l’année. 
Hors saison : fermé le mardi 
soir, mercredi midi 
En saison : fermé le lundi 
midi.
16 rue des Ormelets 
Ploubalay 
BEAUSSAIS-SUR-MER 
02 96 27 32 32 
creperie-pizzeria-lephebus- 
ploubalay.fr 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Menhir 
BAR

Ce café sympathique et ani-
mé du village de Créhen 
vous accueille toute l’année. 
Il propose divers services  : 
tabacs, presse, jeux à grat-
ter, FDJ, quelques snacks le 
midi et un point relais colis.  
Belle terrasse aux beaux jours. 

Ouvert du mardi au 
dimanche midi.
6 rue Guy Homery  
CRÉHEN 
02 96 27 56 27 
le-menhir.business.site 

Restaurant du 
Vieux Château
CUISINE TRADITIONNELLE

Idéalement situé le long des 
voies douces, près du château 
du Guildo, le restaurant est in-
contournable pour une étape 
gourmande ou vos repas de 
famille. Formules du jour et de 
plats traditionnels à la carte. 
Salle privatisable et soirées 
événements. Belle terrasse.

Ouvert toute l’année, midi et 
soir du mardi au samedi, et le 
dimanche midi.
9 Place Gilles de Bretagne 
Port du Guildo 
CRÉHEN 
02 96 41 07 28  

 

BEAUSSAIS 
-SUR-MER 
/CRÉHEN

Restaurant de la Gare

Le Phébus

Restaurant du Vieux Château

Le Menhir
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Ô Sables
BRASSERIE, PIZZERIA

Cuisine fait maison et élabo-
rée avec des produits de quali-
té. Ô Sables vous propose une 
carte variée avec des fruits de 
mer, poissons, Saint-Jacques 
d’Erquy, moules de la baie de 
Saint-Brieuc, viandes, burgers. 
Terrasse couverte.

Ouvert toute l’année. Ouvert 
tous les jours en juillet / août 
Fermé le mardi soir et le 
mercredi, hors saison. 
11 allée des Acacias 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 42 42 
 

La Potinière
CUISINE DE LA MER

La Potinière vous propose une 
cuisine faite maison à partir de 
produits frais et locaux. Notre 
carte change au gré des saisons. 
Terrasse couverte.

Ouvert de février à fin 
décembre.
 4 allée des Acacias 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 54 69

FRÉHEL

Le Bistrot  
des Caps
CUISINE TRADITIONNELLE

Instal lé à 2 pas de la 
p l a g e ,  e n t r e  S a b l e s -
d ’ O r - l e s - P i n s  e t  C a p  
Fréhel, le Bistrot des Caps 
est un espace où se mêlent 
« bonheur des papilles » et 
ambiance bistrot. Carte et 
menu à l’ardoise, renouvelés 
chaque jour, préparés à partir 
de produits frais locaux.

Ouvert de février à 
novembre. Service continu 
en juillet/août. Hors-saison :  
Fermé le mercredi et jeudi.
La Ville Men 
FRÉHEL 
02 96 41 45 16 
lebistrotdescaps.fr 

Crêperie Les 
Merveilleuses
CRÊPERIE

C rê p e r i e ,  p et i te  b ra s -
serie, glace et bar. Ter-
r a s s e  e n s o l e i l l é e . 
Cuisine maison, galettes 
et crêpes tournées minutes. 
Service sucré et salé en conti-
nu.

Ouvert toute l’année, sauf 
novembre et janvier. En 
juillet & août : 7j/7. Hors-
saison (novembre à mars) : 
fermé le lundi et mardi.
7 allée des Acacias 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 47 99 

 

Restaurant du 
Kasino de Fréhel 
CUISINE TRADITIONNELLE

Le restaurant du Kasino,  
situé idéalement,  vous offre 
un cadre parfait avec sa belle 
terrasse face à la mer. Le chef 
vous propose une cuisine tra-
ditionnelle avec des produits 
de la mer et une carte variée 
composée de produits frais et 
de saison.

Ouvert toute l’année, de 
midi à minuit, 7j/7 et 
snacking à toute heure.
13 boulevard de la Mer 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 49 05 
frehel.kasino.bzh 

Pizzeria Les 
Embruns
PIZZERIA

Pizzas sur place ou à empor-
ter, pâte fait maison, étalée à 
la main. Produits et légumes 
frais. Carte snack, salades. 
Plat du jour et desserts faits 
maison. Cadre convivial et 
familial, terrasse couverte et 
chauffée.

Ouvert toute l’année. 
Ouvert 7j/7 en juillet-août. 
Hors-saison : fermé le lundi 
et le mardi.
3 allée des Arcades 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 54 45

Crêperie Les Merveilleuses

Restaurant du Kasino

Le Bistrot des Caps

Ô Sables

Pizzeria Les Embruns
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Pizzeria La Mama
PIZZERIA

Située à quelques pas de la 
plage de Sables-d’Or-les-
Pins, la Mama vous accueille 
sur sa grande terrasse enso-
leillée, un large choix de pizzas 
à base de farine bio, pièces de 
viande et moules de bouchot 
en saison.

Ouvert toute l’année.
Service continu tous les 
jours en juillet en août.
Hors-saison : fermé le jeudi 
et vendredi midi.
15 allée des Acacias  
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 57 61

Le Petit Bouchot
RESTO-BISTROT,  
CUISINE DE LA MER

Entre Sables-d’Or-les-Pins et 
le Cap Fréhel, découvrez une 
cuisine à base de produits 
frais et locaux. Ce restau-
rant convivial vous propose 
huîtres, moules de bouchots 
et frites maison, Fish & Chips, 
planches à partager et  
desserts variés, le tout fait 
maison.

Ouvert du 1er avril au  
11 novembre & les vacances 
de Noël.
14 rue de la Pointe aux Chèvres 
Pléhérel Plage  
FRÉHEL 
02 96 41 59 70 

Le Grain  
de Sable
SALON DE THÉ 

Notre salon de thé vous  
accueille à tout moment de 
la journée. Ouvert en conti-
nu, il saura régaler toutes 
vos envies. Petits déjeuners, 
snacking, pâtisseries, crêpes 
maison. Sur place ou à em-
porter, notre rayon glacier 
vous propose 48 variétés de 
glaces maison

Ouvert de février à octobre.
10 allée des Acacias 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 58 10 
oisel.com 

La Droséra 
CUISINE TRADITIONNELLE

Restaurant de type bistrot, 
produits frais et de saison pri-
vilégiant les produits locaux.

Ouvert tous les jours midi 
et soir pendant la période 
estivale. Hors-saison : fermé 
le lundi soir, mardi soir , 
mercredi soir, jeudi soir & 
dimanche soir.
Saint-Aide 
FRÉHEL 
02 96 83 31 57 
la-drosera.fr

 
 
 

Maison Oisel
PETITE RESTAURATION

Sur notre terrasse ensoleil-
lée et couverte, savourez 
nos salades et sandwichs,  
pâtisseries à l’assiette, notre  
kouign-amann servi tiède, nos 
crêpes maison et nos coupes 
glacées. Sur place ou à  
emporter, notre rayon glacier 
vous propose 48 variétés de 
glaces maison.

Ouvert de février à octobre.
10 allée des Acacias 
Sables-d’Or-les-Pins 
FRÉHEL 
02 96 41 58 10 
oisel.com
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Restaurant La Droséra

Le Grain de Sable

Maison Oisel

Pizzéria La Mama Le Petit Bouchot



Em'Lo
CUISINE TRADITIONNELLE

V i rg i n i e  et  Yo h a n  vo u s  
accueillent au sein de leur  
h ôte l - re s ta u ra nt .  Yo h a n  
travaille avec passion les  
produits frais et locaux. Retrou-
vez des plats qui enchanteront 
vos papilles  : notre Raviole à 
la truffe ou nos frites maison 
cuites au gras de bœuf (spécia-
lité du Nord).

Ouvert toute l’année. 
11 Place Gouyon 
MATIGNON
02 96 88 22 19
hoteldematignon22.com
 

 

Le Cap
CUISINE TRADITIONNELLE

Pascale et Christophe vous  
accueillent dans leur charmant 
restaurant situé au cœur de  
Matignon où le chef vous 
concoctera de bons petits plats 
à base de produits frais du mar-
ché et locaux dans les règles de 
l’art !

Ouvert toute l’année.
13 rue Saint-Germain 
MATIGNON 
02 96 41 02 21 
restaurant-lecap.com

MATIGNON  
PLÉVENON 
PLURIEN

Mille Pages  Kafé
SALON DE THÉ
PRESSE, LIBRAIRIE, PAPETERIE, 
FDJ

Salon de thé avec tables en 
terrasse dès les beaux jours 
à associer à l’une des pâtis-
series "Petit Côté". Formule 

"halte cycliste". Produits lo-
caux, idées cadeaux, séances 
de dédicaces d’auteur…  
Partenaire du Pass Culture.

Ouvert toute l’année. 
Période hivernale : fermé 
le jeudi après-midi et le 
dimanche après-midi.
5 place Croix au Beurre 
MATIGNON 
02 96 82 70 86

La Ribote
CUISINE TRADITIONNELLE, 
SPÉCIALITÉS BRETONNES 

Situé à proximité du Cap 
Fréhel, dans un cadre calme 
et agréable avec vue sur la 
mer, le restaurant La Ribote 
vous propose des spécialités 
bretonnes  : moules, huîtres, 
poisson du jour.

Ouvert d’avril à novembre.
16 route du Cap Fréhel 
PLÉVENON 
02 96 41 43 76

 

 

Le Petit Galet 
CRÊPERIE

Crêperie de charme située 
en amont du Fort la Latte et 
proche du GR34. Galettes 
sans gluten, 100% sarrasin et 
crêpes de farine biologique. 
Moules de nos baies. Tous nos 
plats sont maison et réalisés 
à la commande.

Ouvert de février à début 
novembre.
Pointe de La Latte 
PLÉVENON 
02 96 41 58 07

Bar Le Tue 
Mouches
CAFÉ / BAR

Passez la  por te de ce 
l i e u  e m b l é m a t i q u e  d e  
Plurien et venez découvrir un  
endroit authentique, chaleu-
reux et amical. Vous pour-
rez déguster l’unique cock-
tail maison, accompagné 
de la planche apéro de la  
boucherie-charcuterie  
familiale qui jouxte le bar.

Ouvert toute l’année. 
Place de l’Église 
PLURIEN 
02 96 72 17 60

La Ribote

Hôtel-Restaurant Em'Lo
Le Cap

Le Petit Galet Bar Le Tue Mouches

Mille Pages  
Kafé
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Sauvage
CUISINE BISTRONOMIQUE

Cuisine bistronomique proche 
de la nature, issue du travail 
raisonné de nos producteurs,  
pêcheurs et éleveurs bretons. 
Carte changeante chaque se-
maine. Lors des beaux jours,  
venez profiter de la terrasse au-
tour d’une planche de charcute-
rie et d’un cocktail fait maison. 

Ouvert toute l’année. Voir sur 
notre site. 
11 rue de La Mer 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
07 84 98 60 52 
sauvage-restaurant-saint-cast-
le-guildo.metro.bar
 

 

Le Truc Bidule
BISTRONOMIE LOCALE
FAÇON TAPAS

Une cuisine maison à base de 
produits frais présentée sous 
forme de petits plats dans 
une démarche de valorisation 
du terroir et des producteurs 
locaux pour des moments 
de partage et de convivialité.  
Pensez à réserver !

Ouvert toute l’année.
110 boulevard Duponchel 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 83 05

SAINT-CAST 
-LE-GUILDO

La Marinière
CUISINE DE LA MER

Face à la mer et à la grande 
plage, La Marinière propose 
coquillages et crustacés, 
mais aussi une cuisine plus 
travaillée : poissons, viandes 
et autres spécialités.

Ouvert de février à 
novembre et pendant les 
vacances de Noël. Fermé 
le mardi soir et mercredi 
hors-saison.
5 boulevard de la Mer 
Saint-Cast-le-Guildo 
02 96 41 86 14

Les Halles 
Brothers
CUISINE DE LA MER 
& DU MONDE

Au cœur de la rue piétonne, 
les Halles Brothers allient cui-
sine traditionnelle et cuisine 
du monde avec des produits 
frais et de saison (poissons, 
viandes, moules et huîtres).

Ouvert d’avril à octobre 
et toutes les vacances 
scolaires. Hors-saison : 
fermé le mercredi.
21 rue du duc d’Aiguillon 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 65 01

Moulerie  
les 7 Vagues
MOULERIE
PRODUITS DE LA MER 

La Moulerie de Saint-Cast 
propose une variété de 15  
saveurs différentes de moules, 
des fish and chips, casso-
lette de la mer, entrecôtes et  
bavettes. Toujours avec les 
frites maison. Les plateaux de 
fruits de mer sont à comman-
der. Service traiteur pour vos 
événements à domicile.

Ouvert toute l’année. 
Fermé le mercredi et jeudi 
hors vacances scolaires.
14 rue de la Mer 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
09 85 06 14 54

 

La Table de Jean 
CUISINE TRADITIONNELLE

La Table de Jean élabore 
une cuisine traditionnelle de 
produits frais. Une carte de 
saison avec des spécialités 
de porc basque, poissons 
frais et viandes de qualité. 
Un bar lounge pour déguster 
des planches de charcuterie  
autour d'un bon verre de vin.

Ouvert de février à 
décembre.
14 - 16 rue du duc d’Aiguillon 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 84 19 
tabledejean-saintcast.com

Sauvage Le Truc Bidule

La Table de Jean

La Marinière
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Caravel Café
CUISINE TRADITIONNELLE

Cuisine maison à base de pro-
duits frais du marché dans 
un cadre cosy et chaleureux.  
Poke bowl et pêche du jour.  
Petit déjeuner en terrasse vue 
mer.

Ouvert de février à novembre. 
7J/7 et service continu en 
juillet & août.
Le Port 
Résidence la Capitainerie 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 22 13 19 01

Restaurant  
 "Le 19ème"
CUISINE TRADITIONNELLE

Sur les hauteurs du golf, nous 
vous offrons une vue impre-
nable sur la baie de Pen Guen. 
Une cuisine "fait maison" à base 
de produits frais et de saison.  
Une terrasse où déguster un 
cocktail avec vue, magique !

Ouvert toute l’année, de 12 h 
à 15 h. 
Route du Golf  
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 95 10 
restaurantle19eme.fr
 

 

Le P’tit Mousse
CUISINE TRADITIONNELLE

Le rendez-vous des amoureux 
de la mer sur la marina du port. 
Cynthia et Matthieu vous y  
accueillent pour déguster une  
cuisine traditionnelle et profi-
ter de la terrasse avec vue mer.  
Fruits de mer et poissons -  
arrivage journalier - viandes - 
salades - cave à rhum.

Ouvert d’avril à novembre. 
Ouvert tous les jours en 
vacances scolaires et juillet 
août. Hors saison et hors 
vacances scolaires, fermé le 
lundi soir et mardi.
Résidence La Capitainerie 
Le Port 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 96 31

Café Restaurant 
Le Pot
CUISINE TRADITIONNELLE

À 100 m de la Grande plage, à 
5 minutes du Port d’Armor et 
en plein cœur de la ville, venez 
déguster au Café-Restaurant 
Le Pot, une cuisine simple, 
faite maison, à base de pro-
duits frais et de saison.

Ouvert toute l’année. Fermé 
en janvier.
6 rue Jacques Cartier 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 78 33 

 

La Cravache 
d’Or
CUISINE TRADITIONNELLE

N o u s  a vo n s  fo n d é  La  
Cravache d’Or par amour 
profond pour la vraie nour-
riture, des aliments frais, 
sains et authentiques. En 
plus des éléments de menu, 
nous proposons également 
des plats du jour inspirés 
des ingrédients de saison 
et de notre état d’esprit.  
Prestation traiteur.

Ouvert toute l’année.
10 Place Anatole Le Braz 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 82 60 76 
lacravachedor.net

Restaurant Gilles 
de Bretagne
BRASSERIE 

Le Gilles de Bretagne est  
situé sur les bords de l’Argue-
non à Saint-Cast-le-Guildo.  
Le restaurant cuisine des 
produits locaux. Il dispose  
d’une superbe terrasse avec 
vue, d’une salle panoramique 
et d’une véranda chaleureuse. 
Bar à cocktail et carte des 
vins surprenante.

Ouvert toute l’année. 
Ouvert 7J/7 en saison. 
Fermeture annuelle de 
janvier à mi-février. Hors-
saison, fermé le mardi et 
mercredi. 
78 boulevard de l’Arguenon 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 07 08

 

Restaurant Le 19ème

Caravel Café
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Le Square
BRASSERIE

Nous vous servons une cuisine maison, notamment 
des burgers, des salades et des viandes grillées.  
Nous vous proposons des spécialités comme le  
fish & chips ou encore des huîtres et des moules de la 
baie, un poisson frais et les suggestions du moment.

Ouvert de février à novembre et pendant les 
vacances scolaires. 7j/7 service continu en juillet/
août. Fermé le lundi hors vacances scolaires et 
jours fériés.
3 square Pellion 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 81 03 23

La Grande Brasserie
BRASSERIE,  PIZZERIA

Grande brasserie chaleureuse au cœur de 
Saint-Cast, carte brasserie, menus, pizzas (sur place 
ou à emporter), pâtes, poissons, grillades, salades, 
huîtres et moules de la baie, burgers maison.

Ouvert de février à novembre et pour les vacances 
de Noël. Ouvert tous les jours pendant les 
vacances scolaires. Hors-saison : fermé le lundi soir 
et mardi.
5 boulevard Duponchel 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 83 36 
lagrandebrasserie.fr

 
Le Guildony
BRASSERIE, CUISINE TRADITIONNELLE

Venez déguster une cuisine entre tradition et brasserie 
à base de produits frais et saisonniers. Formule du midi. 
Salades, moules, poissons, Saint-Jacques ou grillades 
sont proposés à la carte ou intégrés dans nos menus. 

Ouvert de mi-janvier au 31 décembre. Hors-saison : 
fermé le dimanche soir et le lundi soir.
27 La Croix aux Merles  
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 22 24

  Le Guildony

 La Grande Brasserie

 Le Square
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Le Café Face
BRASSERIE, BAR

Brasserie sur les quais du port. 
Terrasse ensoleillée avec vue sur 
le port. Spécialité de la maison : 
poêlée de Saint-Jacques.

Ouvert toute l’année.  
Bar en service continu. Service 
de 12 h à 15 h et de 19 h à 22 h.
Résidence la Capitainerie 
Le Port 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 65 62 
lecafeface.fr 

L’Entrepot'
BRASSERIE-PIZZERIA 

Restaurant traditionnel familial 
où chaque produit est fait mai-
son. Pizzas (à emporter ou sur 
place), menu du Jour.

Ouvert toute l’année. Horaires 
à consulter sur notre site 
internet.
35 rue du Moulin Bily 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 85 29 95 
restaurant-lentrepot.fr
 

 

La Cabane
BAR,BRASSERIE

Situé au bord de la plage 
des 4 Vaulx au Guildo, le 
bar-restaurant la Cabane 
vous offre une belle sélection 
de produits locaux, de sai-
son mais surtout fait maison.  
Spécialités de viandes grillées 
au feu de bois et des moules.

Ouvert d’avril à octobre de 
10 h à 23 h.  
Hors-saison : fermé le mardi 
et mercredi. 
En été : fermé le mardi.
Rue des 4 Vaux 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
07 60 42 72 95

La Régal'ette
CRÊPERIE

A  o bte n u  l a  m é d a i l l e 
d ’ O r  a u  c o n c o u r s  d u  
M e i l l e u r  C r ê p i e r  d e s 
Côtes-d’Armor en 2016 et 2017. 
Crêpes et galettes artisa-
nales. Galettes et crêpes bio. 
En été : agréable terrasse en-
soleillée.

Ouvert toute l’année. 
Hors-saison : fermé le 
dimanche soir.
25 boulevard Duponchel 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 73 87

Le Bonheur  
est dans le Blé
 CRÊPERIE

Situé au cœur de la rue pié-
tonne, dite Les Mielles, à 
quelques mètres de la grande 
plage. La crêperie Le Bonheur 
est dans le Blé exprime une 
douceur autour d’une table 
chaleureuse avec ses galettes 
crousti l lantes.  Quelques 
viandes viennent compléter 
notre carte.

Ouvert de mi-février à fin 
novembre et pendant les 
vacances scolaires. 
Hors-saison : fermé le mardi 
et mercredi.
17 rue du Duc d’Aiguillon 
Saint-Cast-le-Guildo 
02 96 81 03 99 
lebonheurestdansleble.com

Crazy Funky 
Monkey
PETITE RESTAURATION 

Avec une terrasse plein sud 
couverte et chauffée, le  
Crazy Funky Monkey situé sur 
un square avec une aire de 
jeux pour enfants, propose 
des plats du jour, salades, 
burgers, bowls et aussi des 
brunchs.

Ouvert toute l’année.  
Fermé le lundi et mardi hors 
vacances scolaires.
12 rue de la Mer  
Square Pellion 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 89 10 98

 

L’Entrepot'
Le Café Face

 La Régal'ette

Le Bonheur est dans le Blé

La Cabane

Crazy Funky Monkey
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#DAY  
by New Beach
RESTAURANT-BAR DE PLAGE

Bar, Tapas, Cocktails, Lounge, 
DJs & Concerts. Un cadre idyl-
lique les pieds dans le sable ! 
Large choix de cocktails, tapas, 
planches, burgers, fruits de 
mer, pokébowl, crêpes etc... 
Après-midi animées, soirées à 
thème, concerts, billard & flé-
chettes avant de rejoindre "le 
New Beach".

Ouvert d’avril à novembre,  
de 11 h à 1 h du matin  
(02h en saison). 
40 avenue de Pen-Guen 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
06 49 39 95 68 
newbeach.fr 

La Crique
PETITE RESTAURATION 

En bord de mer, au bord du  
GR34 ®,  ce  spot  cast in  à  
l’ambiance conviviale vous 
offre une cuisine simple et lo-
cale avec des produits frais.  
Ardoise et suggestions du mo-
ment. Terrain de pétanque, apé-
ro sunset, concerts , DJ sets et 
Olympiades !  

Ouvert d’avril à novembre. En 
été : ouvert en continu tous 
les jours  
En basse saison :  fermé le 
mercredi et jeudi. Vacances 
de la Toussaint : fermé le 
mercredi.
Rue de la Mare 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
07 84 16 17 41

Les Pieds  
dans le Sable
PETITE RESTAURATION

Sur la grande plage, face au 
17 bd de la mer, les produits 
locaux sont à l’honneur. Ga-
lettes, crêpes, salades et sug-
gestions. Venez vous régaler 
ou simplement boire un verre 
les pieds dans le sable..

Ouvert de 12 h à 22 h, du 15 
juin au 15 septembre.
Grande Plage 
En face du 17 bd de la Mer 
SAINT-CAST-LE-GUILDO

Ty Castin 
PETITE RESTAURATION 
GLACIER 

Situé dans la rue piétonne, 
ce corner est devenu une 
adresse appréciée par les 
gourmands. Denis et son 
équipe vous proposent une 
petite restauration salée 
(sandwichs, paninis, ga-
lettes) et sucrée (glaces ar-
tisanales,gaufres, crêpes). 
À déguster sur place ou  
à emporter. 

Ouvert d’avril à la Toussaint.
31 rue du Duc d’Aiguillon 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 

 

Les Thés 
d’Emma
SALON DE THÉ

Ce lieu intimiste va vous offrir 
un grand voyage! Vue pano-
ramique d’exception de Saint-
Cast jusqu’à Saint-Malo. 
Pâtisseries & crêpes sont 
élaborées le matin et dégus-
tées l’après-midi. Confitures 
maison.
Vaisselles rapportées de 
Chine, Japon et d’Angleterre.
Thés d’Inde et de Chine.

Ouvert de 15 h à 19 h, 
tous les jours pendant les 
vacances scolaires et les 
week-ends hors vacances 
scolaires de Pâques à 
la Toussaint et pour les 
vacances de Noël. Ne 
prends pas la CB.
13 rue de la Feuillade-
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 88 21

Les Bonheurs 
d’Éléonore 
SALON DE THÉ

PETITE RESTAURATION 

Les bonheurs d’Éléonore 
vous proposent à l'année des 
scones salés, des pâtisseries, 
brunch... Le tout fait maison 
avec amour, mais aussi de 
jolis articles de décoration 
choisis avec soin dans la par-
tie Boutique. Brunch et for-
mule déjeuner sur réservation.

Ouvert du mercredi au 
dimanche.
9 rue des Pierres Sonnantes 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 80 67 56 
bonheursdeleonore.fr 
 

 Ty Castin

Les Thés d’Emma
Les Bonheurs d’Éléonore
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À la Belle 
Meunière
SALON DE THÉ, ARTISAN 
PÂTISSIER, GLACIER,  
CHOCOLATIER

Salon de thé avec terrasse 
plein sud dans la rue piétonne. 
LA spécialité  : le castin, les 
incontournables bretons  :  
kouign-amann, far breton. 
Coupes glacées, petits déjeu-
ners et boissons chaudes ou 
froides.

Ouvert toutes les vacances 
scolaires d’avril à mi-
septembre, Toussaint et 
Noël. En automne, hiver et 
printemps de 8 h à 12 h 30 
puis de 14 h 30 à 18 h 30. 
De mi-juillet à mi-août dès 
7 h 30 jusqu’à 21 h 30 en 
service continu.
18, rue du Duc d’Aiguillon 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 82 22 

Chez Tinou
GLACIER 

Cela fait maintenant plus de 
15 ans que se régalent petits et 
grands au Glacier Chez Tinou. 
Bénéficiant du label "Glaces 
Artisanales de France", nous 
nous engageons à vous servir 
le meilleur. Les petits plus, le 
côté Yaourteria ainsi que des 
boissons chaudes servies à 
toutes heures.

Ouvert des vacances de 
février aux vacances de la 
Toussaint.
29 rue du Duc d’Aiguillon 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 95 40  
cheztinou.fr

Crazy Funky 
Monkey
BAR 

Tout en profitant de la ter-
rasse plein sud, couverte et 
chauffée, située devant une 
aire de jeux pour enfants, ve-
nez déguster des boissons 
chaudes, fraîches, apéritifs, 
cocktails avec ou sans alcool.
Snack,tapas,brunch.

Ouvert toute l’année.  
Fermé le lundi et mardi hors 
vacances scolaires.
12 rue de la Mer  
Square Pellion 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 89 10 98

SAINT
-JACUT
-DE-LA-MER

L’Arche Gourmande

La Goëlette
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Crazy Funky Monkey, le bar

Chez Tinou

À La Belle Meunière
L’Arche 
Gourmande
CUISINE BISTRONOMIQUE

Dans un décor épuré, ce ca-
fé-restaurant offre une cuisine 
« fait maison » élaborée à par-
tir de produits frais. Une table 
pour les petites comme pour 
les grandes occasions, une 
terrasse ensoleillée où dégus-
ter une glace ou boire un verre, 
à quelques pas des plages.

Ouvert toute l’année, 
horaires selon saison. Fermé 
le lundi.
91 boulevard du Rougeret 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 83 18 69 
larchegourmande.fr 

La Goëlette
BRASSERIE,  
PIZZERIA

Restaurant-terrasse-café fes-
tif au centre de la presqu’île. 
Toute une diversité de plats : 
Bar grillé, choucroute de la 
mer, pizzas et bien sûr les 
moules de la baie en saison.

Ouvert toute l’année. Fermé 
les mardis et mercredis 
(uniquement le mardi en 
été).
31 bis Grande Rue  
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 27 75 23



Crêperie-Bar 
Le Bretagne
CRÊPERIE 

Située au cœur des com-
merces de la presqu’île, Le 
Bretagne propose les sempi-
ternelles galettes bretonnes, 
moules de la baie (en saison), 
quelques grillades et sur le 
pouce, 6 huîtres et son verre 
de vin blanc. Salle et terrasse 
dans un jardin.

Ouvert toute l’année.  
7/7 en été.  
Hors-saison : fermé le 
dimanche soir  & le lundi.
47 Grande Rue 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 82 51 21 
restaurant-saintjacut.com

 

La Guinguette
CUISINE DE LA MER 
SUR LE POUCE 

Les poissons proviennent de 
Brice, pêcheur à Saint-Cast en 
arrivage quotidien ; Les coquil-
lages et crustacés de François 
Batard de Saint-Jacut.

Restauration en saison. 
Marché les mercredis d’été 
(18 h à 22 h).
ZA des Basses Terres  
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
07 81 41 45 81 
 

La Cabane  
d’en Bas
PETITE RESTAURATION

Une terrasse face à la mer. 
Venez vous restaurer les 
pieds dans le sable, entre 2 
baignades, au départ d’une 
balade pour les Ébihens, 
sur la plage principale de 
Saint-Jacut.  
Au menu : des salades, snacks, 
crêpes, gaufres et glaces.

Ouvert en juillet et août, 
tous les jours de 10 h à 19 h.
Plage du Rougeret 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
06 03 47 44 85

 

 

La Cabane  
d’en Haut
PETITE RESTAURATION

La cabane vous accueille aux 
beaux jours en saison, pour 
un snack, une glace ou des 
gaufres, au retour de la plage 
ou des Ébihens, pendant le 
tour de manège des enfants.

Ouvert les week-ends en 
saison selon la météo, 7J/7 
en juillet & août.
Plage du Rougeret 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
06 03 47 44 85

 

Le Buveur de 
Lune
RESTAURANT-CAFÉ 

Le Buveur de Lune est un lieu 
festif et animé par les biens 
lunés. On s’y installe sur la ter-
rasse colorée face à la mer et 
au coucher de soleil pour dé-
guster un cocktail et quelques 
tapas ou savourer salades, 
moules et huîtres de la baie.

Ouvert en saison, aux 
vacances de Pâques, les 
week-ends de mai et juin, 
et tout l’été de juillet à mi-
septembre.
1 boulevard des Dunes 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 27 74 20 
lebuveurdelune.com 

Le Buveur de Lune
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La Cabane d’en Haut

La Guinguette

Crêperie-Bar Le Bretagne

La Cabane d’en Bas



La Payotte
RESTAURANT-BAR DE PLAGE 

Sur une vue imprenable des 
îlots de Saint-Jacut, venez 
vous rafraîchir avec un cock-
tail de jus de fruits frais ou 
bien vous régaler de moules 
de Saint-Jacut (en saison) 
ou d’une salade aux saveurs 
d’été.

Ouvert du 15 avril au 31 
août, tous les jours de belle 
météo de 11 h à 21 h. Service 
continu.
Rue des Haas 
Parking des Haas 
Saint-Jacut-de-la-Mer 
06 31 23 70 34

La Terrasse de 
l’Abbaye
BAR, SALON DE THÉ 

Fidèle à son projet d’ouver-
ture au monde, l’Abbaye pro-
pose en saison un café-jardin, 
véritable terrasse en bord de 
mer. On peut y déguster, des 
glaces, des cocktails sans al-
cool, des pâtisseries maison et 
des boissons népalaises !

Ouvert tous les week-ends 
de juin et tous les jours en 
juillet et en août de 13 h 30 
à 22 h.
3 rue de l’Abbaye 
Saint-Jacut-de-la-Mer 
02 96 27 71 19 
abbaye-st-jacut.com

 

Chez Rosalie
BAR

Les Irlandais ont leur pub, les 
jaguens "Chez Rosalie". C’est 
un repère sur la presqu’île où 
l’on vient partager, échanger 
autour d’un café ou d’un apé-
ro. L'ambiance y est toujours 
chaleureuse et la terrasse 
particulièrement bien exposée.

Ouvert toute l’année, 
horaires selon saison.
2 Place Landouar 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 89 10 72

AUX 
ALENTOURS

O Sens
CUISINE GASTRONOMIQUE, 
PRODUITS DE LA MER, 

Dans ce restaurant lumineux 
ouvert sur la mer et la cuisine, 
vous découvrirez les plats d’un 
chef qui sublime les produits 
frais qu’offrent la région. Vos 
papilles seront exaltées de 
mets gourmands, colorés et 
sains.

Ouvert de janvier à fin 
septembre.
 
1 avenue du Château Hébert 
Emeria Dinard Thalasso & Spa 
DINARD 
02 99 16 78 10 
emeriadinard.com

 

L’Arsaour
CUISINE DU MARCHÉ 

Le concept de l’Arsaour repose 
sur le mariage de la saison, de 
la région, du frais et de l’au-
dace. Le service est déstructu-
ré et favorise le partage. L’ori-
ginalité du lieu se précise en 
cuisine avec des plats alliant 
le cru, le cuit sans gluten et 
toujours le local.

Ouvert de janvier à fin 
septembre. Fermé le 
dimanche & lundi.
1  avenue du Château Hébert 
Emeria Dinard Thalasso & Spa 
Dinard 
02 99 16 78 10  
emeriadinard.com 
 
 

L’Arsaour
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Le Kiosque Gourmand - 
Albatros
PETITE RESTAURATION, SALON DE THÉ

Le Kiosque gourmand propose une restauration sur 
le pouce au déjeuner, au goûter ou pour l’apéro dî-
natoire avec le goût du beau produit, dans un esprit 
gourmand et sain. C’est aussi un lieu où partager  
autour d’un verre. La vue mer à 180° incite à prendre 
le temps.

Ouvert de janvier à fin septembre, tous les jours de 
10 h à minuit.
1 avenue du Château Hébert 
Emeria Dinard Thalasso & Spa 
DINARD 
02 99 16 78 10 
emeriadinard.com

Croisières Chateaubriand
BATEAU RESTAURANT

Embarquez à bord du Chateaubriand pour une croi-
sière déjeuner (ou dîner) de 3 h sur la Rance maritime. 
Dégustez un repas plein de saveurs tandis que le  
capitaine vous fait découvrir le patrimoine de la 
Rance maritime. Réservation en ligne conseillée.

Ouvert toute l’année (groupes et mariages, nous 
consulter).
Gare maritime - barrage de la Rance 
LA RICHARDAIS 
02 99 46 44 40 
chateaubriand.com

 
Les Terrasses du Golf
CUISINE TRADITIONNELLE

Le restaurant du golf de Lancieux s’ouvre à tous, gol-
feurs ou non, pour un déjeuner tous les jours de l’an-
née dans un site d'exception face au green. Terrasse 
plein sud. Privatisation possible (séminaire, mariage, 
événement…).

Ouvert toute l’année, tous les midis.
Golf GAEA - avenue des Ajoncs 
LANCIEUX 
02 96 86 31 42 
gaea.fr

 
Les Terrasses du Golf

 Croisière Chateaubriand

Le Kiosque 
Gourmand

Dinan
Vallée de La Rance
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La Fleur de Sel
CUISINE GASTRONOMIQUE 
 
Restaurant de charme situé 
dans le centre historique 
de Dinan, une cuisine du 
terroir raffinée, revisitée avec 
des saveurs du monde, une 
cuisine d’ici et d’ailleurs... Des 
vins d’exception. Deux salles 
décorées dans une ambiance 
décontractée et cosy.  

Ouvert toute l’année. Fermé 
le lundi et le mardi.
7 rue Sainte-Claire 
DINAN  
02 96 85 15 14  
restaurantlafleurdesel.com

Colibri
CUISINE BISTRONOMIQUE 

Restaurant-bistro contem-
porain situé au cœur de la 
cité dinannaise. Il vous offre 
2 espaces  : un jardin d’hiver 
avec une belle verrière, un es-
pace ouvert sur la cuisine. Ici 
le savoir-faire est local et on 
respecte les saisons. La carte 
change au gré du temps, midi 
et soir. 

Ouvert toute l’année. Fermé 
le dimanche et le lundi.
14 rue de la Mittrie 
DINAN 
02 96 83 97 89 
colibri-dinan.com 

Pilote
CUISINE BISTRONOMIQUE 

« Pilote » est un restaurant 
convivial et chaleureux, idéal 
pour une expérience culinaire 
du monde avec des produits 
frais. Cuisine savoureuse 
et généreuse qui invite au 
voyage, bonne humeur et ser-
vice de qualité ! Ici on est "kids 
friendly" !

Ouvert toute l’année. Fermé 
le dimanche soir et le lundi.
13 rue du Quai 
DINAN  
09 82 54 32 52 

 

L’Auberge du 
Pélican
CUISINE BISTRONOMIQUE

C’est LA bonne adresse pour 
tous vos moments gourmands. 
Notre carte évolue en fonction 
des saisons pour vous offrir 
ce qu’elle a de meilleur, notre 
cuisine allie tradition raffinée 
et produits de la mer. Frais et 
local. Laissez nos saveurs vous 
transporter ! 

Ouvert toute l’année. Fermé 
le lundi. 
6 rue Haute Voie 
DINAN 
aubergedupelican.fr 
02 96 39 47 05 

La Goulue
CUISINE TRADITIONNELLE

Dans le quartier des anciennes 
casernes de Dinan, Jean-Pierre 
vous propose une cuisine de 
saison et faite sur place. Res-
tauration type bistrot le midi, le 
soir on peut prendre son temps 
et choisir à la carte. Piano et 
concerts régulièrement. Ter-
rasse plein sud. 

Ouvert toute l’année. Fermé 
le dimanche et le samedi.
37 rue Louise Weiss 
DINAN 
02 96 80 86 18

Le Cantorbery
CUISINE TRADITIONNELLE 

Adresse idéale pour profiter de 
la cuisine traditionnelle dans 
un cadre typique et accueillant.
Côte de bœuf, poisson grillé à 
la cheminée. Fruits de mer, co-
quille Saint-Jacques de la Baie 
de Saint-Brieuc.

Ouvert toute l’année. De 
décembre à mars : fermé 
le mercredi et le dimanche. 
D’avril à novembre : fermé le 
mardi et le mercredi. 
6 rue Sainte-Claire 
DINAN  
02 96 39 02 52  
 

Le Cantorbery

La Goulue

Colibri

La Fleur de sel

Pilote
L’Auberge du Pélican
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Auberge Les 
Terre Neuvas
CUISINE TRADITIONNELLE 
 
Produits frais à l’ardoise de 
saison, couteaux, seiche, ho-
mards... Chez nous les stars ce 
sont nos produits ! À l’ardoise, 
en fonction des saisons, venez 
découvrir les saveurs de notre 
région. Osez le port de Dinan 
et son cadre unique pour une 
pause gourmande !

Ouvert de mi-février à 
mi-décembre. Hors-saison : 
fermé tous les soirs sauf le 
samedi. En saison : ouvert 
midi et soir, 6j/7.
25 rue du Quai 
DINAN  
02 96 39 86 45 
auberge-des-terre-neuvas.
business.site 

Le Longueville
CUISINE TRADITIONNELLE

Restaurant relooké chic et dé-
contracté, à l’ambiance cha-
leureuse et contemporaine. 2 
Terrasses : "côté rue" et "côté 
jardin". Choix variés : menus 
et à la carte  : fruits de mer, 
poissons, viandes, grandes 
salades et suggestions…

29 place Duguesclin 
DINAN 
02 96 87 16 39 
le-longueville.com 

Restaurant de la 
Duchesse Anne
CUISINE TRADITIONNELLE

À 2 pas du château, la Du-
chesse Anne propose les in-
contournables recettes de la 
gastronomie française, en 
menu ou à la carte, dans une 
décoration qui évolue au fil de 
l’année. Agréable terrasse aux 
beaux jours.

Ouvert toute l’année. Fermé 
le mercredi.
10 Place Duguesclin 
DINAN  
02 96 39 59 76 

 

Meskad
CUISINE DU MARCHÉ

Restaurant Coffee Shop. Venez 
déguster une cuisine locale, 
aux accents d’ici et d’ailleurs, 
et le brunch du dimanche.

Ouvert du mardi au samedi, 
de 9 h à 23 h, et le dimanche 
pour le brunch de 11 h à 15 h.
4 Place Duclos 
DINAN  
02 96 89 87 65  
06 79 34 81 13 
meskad.fr 

Little Colibri
STREET FOOD

Retrouvez dans les Halles de  
D i n a n  u n e  a m b i a n c e 
street food au déjeuner.  
Au Menu : sandwicherie (pain 
pita) rôtisserie, menus de 
Donburi, carne, vege, poisson. 
Tout fait maison, sur place  
ou à emporter.

Ouvert toute l’année, du 
lundi au samedi de 10 h à 
18 h. Fermé le dimanche.
Les Halles - La Cohue 
DINAN  
02 96 83 97 89 

 

Le Poisson Ivre
BISTROT - CANTINE

Le nouveau café-cantine du 
port! Que ce soit pour un pe-
tit-déjeuner en terrasse, pour 
le  fish & chips du déjeuner ou 
pour les tapas du dîner, l’équi-
page aura à cœur de vous pro-
poser des produits frais,  locaux 
et souvent Bio, le tout servi dans  
une ambiance décontractée et 
chaleureuse.

27 rue du quai 
DINAN  
02 96 39 93 76 
poisson-ivre.com 

Little Colibri

Le LonguevilleLes Terre Neuvas

La Duchesse Anne Meskad
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Miette
STREET FOOD & BRUNCH  
BAR À GOÛTER

Dans le vieux Dinan, découvrez 
une cuisine street food origi-
nale ! Mélange de restauration 
rapide et de gastronomie fran-
çaise, le tout avec une pointe 
d’originalité. Notre carte évolue 
au fil des saisons et est élabo-
rée en fonction des arrivages 
de nos producteurs locaux. 
Réservation conseillée – vente 
à emporter.

Ouvert toute l’année. 
Service continu. Fermé le 
dimanche et le lundi.
14 Grand’Rue 
DINAN  
02 96 84 55 58 
miettedinan.com 

Le Bistrot du 
Marché
BISTROT À BURGERS

En plein cœur du centre 
h i s t o r i q u e ,  c e  b i s t r o t  
f a m i l i a l  v o u s  p ro p o s e  
BURGERS et FRITES maison !  
Partage et convivialité ga-
rantis.

16 place du Champ Clos 
DINAN 
02 96 39 11 52 

Au Palais d’Or
CUISINE TRADITIONNELLE, 
COFFEE-SHOP À LA FRANÇAISE,  
SALON DE THÉ 

Coffee shop à la Française  : 
du cupcake au cake design, 
en passant par les milk-
shakes, ce salon de thé vous 
propose des suggestions à la 
carte qui varient en fonction 
des saisons. Le dimanche, ré-
servez pour le brunch ! Privati-
sation possible du lieu.

Ouvert du mardi au samedi, 
de 9 h à 19 h (ouverture 
à 7 h 30 le jeudi jour de 
marché!) et ouvert le 
dimanche pour le brunch de 
11 h à 15 h. Fermé le lundi.
3 place du Champ Clos 
DINAN  
02 96 39 04 56 
aupalaisdordinan.com

 

La Main à la Pâte
 CRÊPERIE

Une agréable crêperie restau-
rant à l’entrée du vieux Dinan 
où tout est fait-maison et local, 
des galettes à la farine de sar-
rasin bio, aux plats du jour en 
passant par les frites. Un régal 
pour les papilles ! Grâce à Sam 
et Morgane, vous êtes sûr de 
passer un bon moment.

Ouvert toute l’année. Fermé 
le dimanche.
21 bis rue de la Mittrie 
DINAN  
02 56 38 53 66 

Crêperie  
de la Tour
CRÊPERIE, GRILL

Au cœur de la cité médiévale, 
venez prendre une pause dans 
la fraîcheur des murs de cette 
maison ancienne ou à l’ombre 
de la terrasse. Vous pourrez 
choisir parmi une carte de ga-
lettes et de crêpes ainsi que de 
moules, quelques grillades, sa-
lades et desserts.

Ouvert toute l’année.
5 rue de la Chaux 
DINAN  
02 96 82 10 55 

Crêperie Ahna
CRÊPERIE

Crêperie en plein cœur du 
centre historique, entre la 
Tour de l’Horloge et la Rue 
du Jerzual. Toute l’équipe 
Ahna vous invite à découvrir 
ses spécialités de galettes, 
de crêpes et de pierrades 
dans une ambiance chaleu-
reuse. Une histoire de famille :  
4 générations de crêpiers ! 

Ouvert toute l’année.
7 rue de la Poissonnerie 
DINAN  
02 96 39 09 13 
creperie-ahna.blogspirit.com 

Crêperie de la Tour

Le Bistrot du Marché

La Main à la Pâte
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Crêperie la 
Bigoudène
CRÊPERIE

Située dans le quartier histo-
rique, cette crêperie ayant 2 
labels "crêperie gourmande" et 

"qualité tourisme", met en avant 
les producteurs locaux. Elle 
vous propose galettes, crêpes, 
burgers bretons, et moules-
frites en saison sur terrasse. 
Service rapide et continu. 

Ouvert toute l’année. 
17 place des Cordeliers 
DINAN  
02 96 39 85 57 
creperielabigoudene.fr 
 
 

 

Au coin de la 
Breizh
CRÊPERIE

Au coin de la Breizh vous ré-
gale avec ses crêpes, galettes, 
burgers et brochettes. Venez 
vous régaler en plein cœur du 
centre historique de Dinan !

Ouvert tous les midis et 
le soir les mardi, mercredi, 
vendredi et samedi.
18 rue de la Poissonnerie 
DINAN 
02 96 87 01 47 

 

Crêperie du Roy
CRÊPERIE

LA PLUS VIEILLE CRÊPERIE 
DE DINAN. Située dans le 
centre historique, la crêperie 
du Roy vous accueille dans 
son cadre authentique où la 
tradition bretonne a su gar-
der sa place. Les crêpes de 
froment et les galettes 100% 
sarrasin sont, en effet, réa-
lisées de façon artisanale 
avec des produits locaux 
et un savoir-faire ancestral. 

Ouvert toute l’année. Fermé 
le lundi, le mardi soir, le 
mercredi soir , le jeudi soir 
et le vendredi soir.
15 rue de la Lainerie 
DINAN  
02 96 39 29 72 

Crêperie Luun
CRÊPERIE-BAR 
BIBLIOTHÈQUE 

Guillaume et Bertrand vous 
accueillent dans un lieu décon-
tracté, où la gastronomie bre-
tonne, la littérature et l’envie 
d’évasion se répondent. Entrez 
dans cette crêperie- bar-bi-
bliothèque à leur image, sur le 
port de Dinan, et savourez une 
cuisine préparée avec le cœur.

Ouvert toute l’année.
1 rue du Quai 
DINAN  
02 96 39 48 24 
luun.fr 
 

Crêperie  
le Be New
CRÊPERIE, GRILL

Crêperie située dans le vieux 
Dinan. Médaillée, concours 
meilleur crêpier 2018. Jean-
Luc et Martine vous proposent 
des crêpes et des galettes ré-
alisées à la demande avec un 
maximum de produits locaux. 
Vous pouvez composer la 
garniture de vos galettes et 
vos crêpes. Venez tester nos 
Gaufres salées ou sucrées.

Ouvert toute l’année. Hors-
saison : fermé le mardi, le 
jeudi et le dimanche soir.
17 rue de l’Apport 
DINAN  
02 96 87 56 75 

 

Harmonika,  
à voir et à manger
CRÊPERIE 
SALON DE THÉ

Salon de thé, boutique d’arti-
sanat et restauration locale et 
raisonnée, situé dans le quar-
tier médiéval du Jerzual. Ce lieu 
unique promeut les savoir-faire 
et propose des plats et pâtisse-
ries maison,  réalisés à partir de 
produits locaux (ou commerce 
équitable) et bio. 

34 rue du Petit Fort 
DINAN  
02 96 80 99 28 
harmonika.sitew.fr 

Le Be NeW

Au coin de La Breizh

La Bigoudène

Crêperie du Roy Crêperie Luun
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Le Kiosque
PETITE RESTAURATION

Au cœur du jardin du val Coche-
rel, venez vous installer en ter-
rasse au Kiosque. Restauration 
sur place ou à emporter. Salé : 
galettes, paninis, frites, tapas.  
Sucré : gaufres et crêpes mai-
son, glaces, granités et smoo-
thies.

Promenade des Petits Fossés 
DINAN  
06 07 47 98 98 
 

 

UKIYO, bar à jus 
et smoothies
PETITE RESTAURATION

Bar à smoothie et jus frais, 
Ukiyo vous accueille avec la 
banane en plein centre, face 
à l’église Saint-Malo. Restau-
ration à base de produits frais, 
locaux et de saison. Bagels, 
bowls, cookies, donuts… Re-
cettes sans gluten et végan. 
Tous les gourmands pourront 
se faire plaisir. 

Ouvert toute l’année, en 
continu. Fermé le dimanche 
et le lundi.
27 Grand’Rue 
DINAN 
06 26 87 53 61 

Perlépampille
PETITE RESTAURATION,  
SALON DE THÉ

Envie d’une pause sucrée, sa-
lée, dans un lieu d’exception?  
PERLÉPAMPILLE vous accueille 
dans une bâtisse du 18e siècle 
entièrement rénovée. Vous 
pourrez boire un verre autour 
d’une ardoise salée/sucrée, 
vous attabler pour déjeuner 
dans le salon, terrasse ou  
jardin.

Horaires à consulter sur le 
site internet.
4 rue de l’Horloge 
DINAN  
06 31 22 17 14  
perlepampille.com 

 
 
 

MARCEL 
coffee shop
COFFEE SHOP

Le Coffee shop que vous allez 
adorer ! Dans la cuisine ouverte, 
vous pourrez voir Sébastien, 
maître pâtissier, s’activer aux 
fourneaux ! Son péché mignon? 
Les choux ! Pour accompagner 
cela, on vous propose des bois-
sons dignes des salons de thé 
les plus branchés : mocaccino,  
Matcha, Chaï Latte, Cappucci-
no ou juste un café.

Ouvert toute l’année. 
Fermé le lundi.
18 rue de la Cordonnerie 
DINAN  
06 08 81 65 17 

 
 

Le Pôle Nord
GLACIER

Glacier fabricant situé dans 
le centre historique de Dinan, 
à quelques pas de la Tour de 
l’Horloge et de la Rue du Jerzual. 
Nos crèmes glacées et sorbets 
sont fabriqués dans le respect 
de la qualité et de la tradition 
au sein de notre laboratoire.

9 rue de l’Apport 
DINAN  
02 96 39 23 76 

 
 
 
 
 

Le Patio
CUISINE TRADITIONNELLE, 
GRILL, PIZZERIA

À Évran, à 2 min du port sur le 
canal d’Ille et Rance, le Patio 
vous accueille pour une pause 
déjeuner ou pour un dîner. L’été 
sur le patio et l’hiver au coin du 
feu. Cuisine traditionnelle, piz-
zas, burgers, grillades.

Ouvert toute l’année. Fermé 
le dimanche et lundi.
28 place Jean Perrin 
ÉVRAN  
02 96 80 36 75 
lepatioevran.fr 
 

 

Ukiyo

Le Kiosque

Perlépampille

Le Patio38 |39
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La Vielle Braise

La Cabane aux Fées

Les Roger-Bontemps

Trattoria Italie sur Rance

Côté Cour B'Art

Le Crêp'iou
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La Cabane aux 
Fées
CRÊPERIE, VENTE À EMPORTER

Cette tiny-house vous accueille 
pour une halte gourmande (sur 
place ou à emporter) au bord 
du canal d’Ille et Rance. Profitez 
de crêpes et galettes élaborées 
avec des produits locaux. Pos-
sibilité de réserver des paniers 
pique-niques et de se déplacer 
pour les événements.

Ouvert toute l’année 
selon planning sur la page 
Facebook et Instagram. 
Plaine de Taden 
Port d’Évran 
TADEN et ÉVRAN 
06 84 12 18 95 
 
 
 

La Vieille Braise
CUISINE TRADITIONNELLE

Restaurant traditionnel situé 
à 1km de Dinan. Découvrez les 
plaisirs gourmets des plats 
d’autrefois mijotés par notre 
Chef de Cuisine, et servis 
dans une ancienne ferme ré-
novée au caractère typique-
ment breton. En été, terrasse 
ensoleillée avec vue sur jardin, 
et l’hiver possibilité de savou-
rer nos spécialités au coin de 
la cheminée. Sélectionné par 
le Bottin Gourmand, Gault et 
Millau.

Fermé le dimanche soir, le 
mardi soir et le mercredi. 
23 rue de Rennes 
LANVALLAY 
02 96 39 40 50

Les Roger 
-Bontemps

BISTROT / BAR À VIN,  
BRASSERIE

Dans le jardin guinguette ou 
la verrière de notre Brewpub/
restaurant, vous pourrez en 
famille ou entre amis profiter 
du soleil couchant et déguster 
nos bières brassées sur place 
et notre cuisine faite maison 
avec des produits frais et de 
saison. 

8 rue du Quai Talard 
LANVALLAY 
06 72 37 04 88 
 
 

Côté Cour B'ART
PETITE RESTAURATION, 
BAR-GALERIE-LIBRAIRIE

Niché dans l’ancien Presby-
tère de Léhon, entre la Rance 
et l’Abbaye,  Côté Cour B’ART 
vous accueille pour une pause 
resto, goûter ou apéro. Dans 
une ambiance «cosy», venez 
profiter de notre partie gale-
rie-librairie, épicerie-souvenirs…  
et prenez le temps d’un «drink» 
au jardin.

Ouvert d’avril à novembre, 
du jeudi au lundi, de 10 h 30 
à 21 h. Fermé le mardi et le 
mercredi.
Le Bourg 
LÉHON 
07 82 58 78 37  
 
 

 
 

Le Crêp'iou
CRÊPERIE

Crêperie typique en pierre des 
Faluns proposant une am-
biance chaleureuse et convi-
viale. Les produits cuisinés sont 
issus des producteurs locaux. 
Les farines sont bio. La galette 
aux noix de Saint-Jacques est 
fortement appréciée.

Ouvert toute l’année. Fermé 
le lundi et mardi.
1 place de l’Église 
LE QUIOU 
02 96 83 41 38 
 

 

Italie sur Rance
CUISINE ITALIENNE

Restaurant/trattoria. Cui-
sine familiale italienne (pâtes 
fraîches, lasagnes, raviolis, 
pinsas romaines...). Apéritifs 
dînatoires : planches fromages 
et charcuterie, antipasti et pro-
duits typiques (suppli, panze-
rotti, lait sucré frit...) dessert. 
Vins et cocktails typiques de 
l’Italie.

Ouvert toute l’année, le 
midi du mardi au vendredi. 
Apéros dînatoires vendredi 
et samedi soir. Fermé le 
dimanche et le lundi.
15 place de l’Église 
PLEUDIHEN-SUR-RANCE 
02 22 13 60 02 
italiesurrance.fr 
 



La Gondole

L’Osmose

Le Pont Saint-Hubert

Bateau-Restaurant Le Maltess

La Cahute

Auberge  
du  

Val de Rance

L’Osmose
CUISINE GASTRONOMIQUE

Sur l’axe principal entre Di-
nan et Saint-Malo, vous êtes 
accueillis dans un cadre cha-
leureux et intimiste. Maître-res-
taurateur,  le chef vous propose 
une cuisine intuitive et créative 
au fil du marché et des saisons. 
Pour votre confort, il est recom-
mandé de réserver.

Ouvert toute l’année. 
Fermé : le mercredi et le 
jeudi. 
7 place de l’Église 
PLEUDIHEN-SUR-RANCE 
02 96 83 38 75 
restaurant-losmose.com 
 

 
 

La Gondole
PIZZERIA

Cuisine élaborée à partir de 
produits frais et de saison. 
Spécialités de pizzas, de 
pâtes, burgers et desserts. 
Terrasse et jardin côté sud. 
Vente à emporter. 

Ouvert toute l’année . 
Fermé : le lundi,  mardi et 
mercredi.
4 Rue du Primeterre 
PLOUËR-SUR-RANCE 
02 96 86 80 24 
 

 
 
 
 

Le Pont  
Saint-Hubert 
CUISINE TRADITIONNELLE

Sur l’axe Dinan Saint-Malo, à 
deux pas des bords de Rance, 
Yannick et Corinne vous pro-
posent une cuisine des quatre 
saisons élaborée à partir 
de produits locaux. Repas à 
thèmes, banquet, plats à em-
porter. 

Ouvert toute l’année. Fermé 
en août.
128 rue de la Rance 
PLOUËR-SUR-RANCE 
02 96 80 18 29
 

La Cahute
RESTAURATION RAPIDE

En pleine nature, au bord de 
l’étang pour le déjeuner ou le 
goûter près de la voie verte 
d'Évran. Animations organi-
sées tout au long de la sai-
son. Sur place ou à emporter. 
Burgers, frites maison, ga-
lettes, crêpes, glaces, gaufres. 
Moules-frites les week-ends 
en été.

Ouvert du 1er avril au 30 
septembre. Service continu. 
Fermé le lundi.
Base de Loisirs de Bétineuc 
SAINT-ANDRÉ-DES-EAUX 
06 72 00 57 97  
 
 

Auberge  
du Val de Rance
CUISINE TRADITIONNELLE

Charmante auberge située à 
500m des bords de Rance. Cui-
sine traditionnelle créative et 
de saison. Des plats de saison 
sont proposés : en hiver, le pot-
au-feu, et en été, de la friture de 
sardines. Terrasse sous pergola, 
Vente à emporter. 

Ouvert toute l’année, du 
mardi au dimanche midi. 
Midi et soir les vendredis et 
samedis.
1 rue du Port 
La Hisse 
SAINT-SAMSON-SUR-RANCE 
02 96 84 95 78 
aubergeduvalderance.eatbu.com 
 
 
 

Bateau  
Le Maltess
BATEAU-RESTAURANT

Embarquez à bord du Jaman V 
pour une croisière apéritive au 
fil de la Rance jusqu’au port de 
Dinan (départ à 11 h). Retour à 
12 h 30 au port de Lyvet pour le 
déjeuner à bord du Maltess : 5 
menus sont proposés, en cui-
sine traditionnelle faite à bord. 
(sur réservation).

Ouvert d’avril à octobre. 
Fermé : le lundi et mardi.
La Hisse - Le Port du Lyvet 
SAINT-SAMSON-SUR-RANCE 
02 96 39 28 41 
lemaltess.com 
 

42 | 43



Le Relais BretonSpoon, by Armor Park

Le Campanile

Restaurant du Golf

La Vieille Auberge

L’Élixir

Spoon,  
le restaurant  
by Armor Park
CUISINE TRADITIONNELLE

Cuisine traditionnelle de sai-
son à base de produits frais! 
Le restaurant vous accueille 
également pour vos repas de 
groupe, déjeuner d’affaires... et 
vous propose un espace lounge 
jusqu’à 1 h du matin pour venir 
vous détendre et boire un verre.

Hors-saison : fermé le 
dimanche  et samedi. En 
saison : ouvert 7j/7.
1 La Billardais des Alleux 
Route de Ploubalay  
TADEN 
02 96 85 16 10 
armorparkdinan.bzh 
 
 
 

 
 

Le Relais Breton
RESTAURATION, CRÊPERIE, 
BAR

Une restauration Made'n 
Breizh sur place ou à empor-
ter, un lieu de vie à la bretonne. 
Une cave riche et régionale : 
cidres et dérivés / bières /
whiskys...  des produits bre-
tons à emporter et à déguster 
chez soi : gâteaux secs / confi-
tures et miels ... 

4 route de Ploubalay 
TADEN 
02 96 86 44 52 
lerelaisbreton.com 
 

 
 
 
 
 

Le Campanile
CUISINE TRADITIONNELLE

Le restaurant est situé en pé-
riphérie de la ville. Pratique 
avec un large choix  : Grill, 
cuisine traditionnelle, menu 
express, repas, mariage, anni-
versaire, repas d’affaires, plat 
à thème.

0uvert tous les jours, toute 
l’année.
Route de Ploubalay 
TADEN 
02 96 39 75 65 
 
 

La Vieille 
Auberge
CUISINE TRADITIONNELLE

L’auberge est au cœur d’un 
charmant village de carac-
tère, et de l’ancienne mer des 
faluns. On y sert une cuisine 
bistronomique, du terroir,  
préparée avec des produits 
frais et de saison, à découvrir... 
Une institution les midis et pour 
vos événements.

Ouvert toute l’année du 
mardi au dimanche midi, les 
soirs sur réservation. Fermé 
le lundi.
8 route de Saint-Maden 
TRÉFUMEL 
02 96 83 46 09  
a-la-vieille-auberge.com 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 AUX  
ALENTOURS  

L’Élixir
BAR 
BRASSERIE TRADITIONNELLE

Que vous souhaitiez savourer 
une cuisine médiévale, dégus-
ter cocktails et spiritueux arti-
sanaux, faire une partie de jeu 
de société au coin de la chemi-
née ou encore vous évader le 
temps d’un concert, l’Élixir est 
fait pour vous !

Ouvert toute l’année, du 
mardi au samedi soir. 
Fermeture : dimanche et 
lundi.
7 Place du Cerf - La Hisse 
LE TRONCHET 
07 88 30 24 61 
elixirbar.fr 
 
 

Restaurant du golf 
de Tréméreuc
CUISINE TRADITIONNELLE

Cuisine traditionnelle de 
viandes et de poissons. La 
carte change chaque jour, 
selon les achats du matin.  
Ardoise avec plat du jour, for-
mule 2 ou 3 plats. Ouvert à tous.

Ouvert toute l’année. 
Fermeture en janvier.
14 rue de Dinan 
TRÉMEREUC 
02 96 27 10 40 
golfbretagne.com 

44 | 45



La Grange
GRILL, PIZZERIA

Sur la place du centre de l’ancienne cité romaine, le 
restaurant La Grange vous accueille dans une salle 
au style rustique et contemporain ou en terrasse à 
l'ombre d’un parasol. Spécialités à la carte de pizzas, 
fromages gratinés et grills.

Ouvert toute l’année. Fermé : le mardi et mercredi.
6 place de l’Église 
CORSEUL 
02 96 82 70 63 

Le salon de thé de Rémi
SALON DE THÉ

Le salon de thé de Rémi vous accueille chaleureuse-
ment, dans une ambiance cosy et une décoration de 
saison. Pour organiser un goûter familial ou partager 
un bon moment entre amis autour de thés, chocolats, 
cafés, pâtisseries maison et confiseries.

Ouvert toute l’année, les mercredis, jeudis et 
samedis de 15 h à 19 h
36 rue de l’Arguenon 
CORSEUL 
02 56 11 00 90 

 
Le Chateaubriand
PIZZERIA, CUISINE TRADITIONNELLE

C'est l'esprit de famille qui anime cette institution 
plancoëtine. Tout est fait pour que vous passiez le 
meilleur moment possible. La carte ravira petits et 
grands avec un choix varié : pizzas, burger maison, 
menu du jour, sans compter les menus événementiels.

Ouvert toute l’année, du mardi au vendredi midi et 
soir + samedi et dimanche soir.
6 rue de l’Abbaye 
PLANCOËT 
09 73 50 67 00 
lechateaubriand.eatbu.com

 

Le Chateaubriand

Le salon de thé de Rémi

La Grange

 

Plancoët 
Vallée de l’Arguenon
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La Pâte à CrêpesLe Verger

La Passerelle

B@r de la Mairie

Cafétéria Croc'Us

Saveurs d’Asie

Restaurant  
Le Verger
CUISINE BISTRONOMIQUE

Un nouveau resto chic à  
Plancoët ! Dans une salle à 
la déco chaleureuse, Thomas 
vous concocte une cuisine 
bistronomique qui réjouira les 
gourmets et Angélique apporte 
un service soigné. Choix à l’ar-
doise renouvelée quotidien-
nement, vins rigoureusement 
sélectionnés.

Ouvert toute l’année, du 
lundi au vendredi midi et 
le vendredi soir. Fermé : 
samedi et dimanche.
ZA du Bois Rolland 
Route de Dinan 
PLANCOËT 
02 56 38 11 87 
 

La Pâte à Crêpes
CRÊPERIE

Cette crêperie artisanale de 
la cité fleurie de Plancoët est 
un lieu prisé et bon marché 
pour déguster crêpes et ga-
lettes, nature ou cuisinées, sur 
place ou à emporter. Pour vos 
fêtes et repas de famille, vous 
pouvez commander crêpes et 
galettes natures.

Ouvert toute l’année du 
mardi au samedi de 9 h 30 
à 14 h et le vendredi de 
17 h 30 à 19 h (à emporter 
seulement). Fermé : le 
dimanche et lundi.
41 rue du Pont 
PLANCOËT 
02 96 84 12 61 
lapateacrepes.fr

La Passerelle
BRASSERIE, GRILL

Un joli café restaurant au bord 
de l’Arguenon. En journée, la 
terrasse, bien exposée, est 
parfaite pour prendre le soleil. 
Le lieu se mût en brasserie aux 
heures de repas avec des spé-
cialités « fait maison » à choi-
sir sur l’ardoise du jour.

Ouvert toute l’année du 
mardi au dimanche midi + 
d’avril à octobre, les soirs 
du mardi au samedi. Hors 
saison : fermé : le lundi et 
dimanche soir. En saison 
(avril à octobre). Fermé : le  
lundi.
1 rue de Dinard 
PLANCOËT 
02 96 85 25 53 
 

 
 

Cafétéria 
Croc'Us
CAFÉTÉRIA

Votre hypermarché vous ac-
cueille dans son espace res-
tauration avec un large choix 
de plats chauds dans la café-
téria et de snackings chauds 
et froids au bar. 3 salles et une 
terrasse pour vos grandes et 
petites faims.

Ouvert toute l’année. Fermé 
le dimanche.
Centre commercial Hyper U 
Rue du Connétable de Clisson 
PLANCOËT 
02 96 89 40 10 
coursesu.com 
 

Saveurs d’Asie
SPÉCIALITÉS ÉTRANGÈRES

Offrez un beau voyage à vos 
papilles et dégustez des spé-
cialités cambodgiennes cuisi-
nées au wok avec des produits 
frais. De nombreux plats sont 
sans gluten et sans lactose 
pour les estomacs les plus dé-
licats.

Ouvert toute l’année. 
Fermé le lundi, mercredi et 
dimanche soir.
76 rue de l’Abbaye 
PLANCOËT 
09 81 95 65 59 
06 95 50 35 77 
 
 

 

B@r de la Mairie
CAFÉ - BAR

Ce café de la place de la mai-
rie vous accueille toute l’année 
en intérieur ou en terrasse. 
Vous pouvez vous restaurer 
de snacks et quelques plats 
chauds, échanger autour d’un 
café ou d’un apéro, faire une 
partie de fléchettes...

Ouvert toute l’année. Fermé 
le lundi.
8 Place de la Mairie 
PLANCOËT 
02 96 84 21 95 
bardelamairieplancoet.metro.bar 
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La Forge d’Elie

Le Relais de La Poste

Maison Jouffe

Snack - BZH - Wake Park

Auberge La Rombardais

Crêperie Sucré-Salé

Le Relais  
de la Poste
BAR

Le relais de la Poste dispose 
d’une terrasse sur les quais qui 
bordent l’Arguenon. C’est un 
café avec une belle salle qui 
propose aussi Tabacs, PMU, 
Jeux FDJ ... et quelques événe-
ments.

Ouvert toute l’année, 7 jours 
/7 de 7 h 30 à 20 h sauf les 
lundis et dimanches après-
midi.
12 rue des Quais 
PLANCOËT 
02 96 84 13 74 

La Forge d’Élie
CUISINE TRADITIONNELLE

Grand restaurant pour les 
habitués et les familles à 
la déco chinée, à 2 pas de  
Plancoët sur la route du 
Cap Fréhel. Tout est fait 
maison du menu du jour à 
14,90€ aux plats à la carte.  
Quelques soirées événemen-
tielles.

Ouvert toute l’année, tous 
les midis, du lundi au 
vendredi.
Route de Lamballe 
Les Tertres  
PLUDUNO 
09 54 67 46 37 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Maison Jouffe
BRASSERIE, BAR

Maison Jouffe est aussi une 
cave (350 références), un res-
taurant bistronomique où tout 
est fait maison et un bar pour 
découvrir les spiritueux Jouffe 
et la bière Argwen. Glaces et 
bar en continu l’après-midi,  
tapas et pizzas en soirée.

Ouvert toute l’année, midi 
et soir du mardi au samedi. 
Fermé : le dimanche et lundi.
6/8 ZA des Vergers d 
SAINT-LORMEL 
02 57 69 02 11 
jouffe.fr 
 
 

 

Auberge  
La Rompardais
CUISINE TRADITIONNELLE

Accueil familial, cuisine maison 
authentique et généreuse. Spé-
cialités : terrine, tempes de porc, 
andouille pays fumée à la mou-
tarde, gratinade bretonne, vo-
laille au Muscadet, et far breton. 
Ardoise éphémère de produits 
frais, de saison et locaux.

Ouvert toute l’année. Sur 
réservation. Fermé : le mardi.
10 La Rompardais 
PLÉVEN 
02 56 11 97 26 
chambresdhoteslarompardais.
com 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Crêperie  
Sucré-Salé
CRÊPERIE

Crêperie familiale lovée dans 
une petite cité du patrimoine 
de Bretagne, Sucré-Salé se dis-
tingue par la cuisine authen-
tique, exclusivement réalisée 
à base de produits frais, par 
la maîtresse des lieux, artisan 
crêpier.

Ouvert toute l’année, du 
jeudi midi au dimanche midi. 
Fermé : le lundi, mardi et 
mercredi.
Le Bourg 
SAINT-MÉLOIR-DES-BOIS 
02 96 82 17 25 
 
 
 

Snack - BZH 
Wake Park
PETITE RESTAURATION

Le restaurant / snack est ouvert 
tous les midis en même temps 
que le Wake Park. Recettes 
et plats faits maison à base 
de produits locaux en circuits 
courts. Terrasse vue sur lac, au 
calme. Spectacle sur le Wake 
Park.

Ouvert d’avril à octobre. 
Ouvert tous les jours en 
juillet-août. Horaires sur 
le site internet. En avril et 
octobre : fermé le mardi 
et jeudi. En mai, juin et 
septembre : fermé le mardi.
Étang du Lou 
JUGON-LES-LACS  

- COMMUNE NOUVELLE 
09 72 86 25 59 
bzhwakepark.com 
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Adresses  
Gourmandes Sucrées
& Salées 

Vous pouvez les retrouver toute l'année sur les plus beaux marchés de la 
côte d'Émeraude : à Saint-Malo, Dinard, Matignon (le mercredi), Saint-Jacut  
(le vendredi) et l'été à Saint-Cast au marché des Mielles (le lundi) et celui de 
l'Isle (le vendredi).

BISCUITERIE
MAISON JOYEUX
 
LA MAISON JOYEUX FABRIQUE DEPUIS 
1934 DE BONS GÂTEAUX ET BISCUITS 
BRETONS ET LES VEND SUR LES 
MARCHÉS DE LA CÔTE D’ÉMERAUDE. 

Mhhh !!!  Quel plaisir de redécouvrir la saveur des 
goûters au bon blé, le craquant de la bonne pâte cuite 
à point, le feuilleté délicat, le petit geste « puffy » du 
gâteau bien levé et autres douceurs sucrées-salées. 
Des créations uniques et 100% JOYEUX. 

Présentés dans de belles boîtes en métal, on 
rapporte dans sa valise les Biscuits Joyeux© 
traditionnels fabriqués à la main comme les palets, 
sablés au sarrasin, au caramel et beurre salé, les 
palmiers ou rochers coco… Forcément pendant 
son séjour, on ne passe pas à côté de l’inimitable 
kouign-amann Joyeux, excellemment beurré et 
moelleux, à déguster tiède, ou encore Le Pommard, 
quatre-quarts aux pommes, ... et le far breton 
ou autres gâteaux inspirés par la Bretagne et les 
saisons. Quant aux glaces maison et chocolats 
Balthazar, ils ravissent tous les spécialistes ! 

Vous trouverez également des pains bio au levain 
naturel et des plats du jour variés réalisés sur place 
par des cuisiniers passionnés.

Bonne nouvelle ! Les incontournables gourmandises 
de nos paniers sont désormais aussi à découvrir et 
à savourer à l’ATELIER JOYEUX même !

L'ATELIER À LA RICHARDAIS : 23 rue des Artisans – Tél : 02 30 03 99 22  
DINARD : 52 rue de la Gare – Tél : 02 99 16 04 71
SAINT-MALO : Avenue de la Flaudaie – Tél :  02 99 82 42 05
SAINT-LUNAIRE : 43 Place de Ponthual - Tél : 02 99 46 02 78 
 
 www.maisonjoyeux.fr 			 

PUBLI-REPORTAGE

À Visiter
à La Richardais, juste 
à l'entrée de Dinard, 
visitez l'Atelier Joyeux 
qui comprend aussi 
un grand espace de 
dégustation pour 
partager sur place un 
moment convivial et se 
régaler entre amis ou en 
famille. 
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Les Craquelins 
Margely
Produit emblématique de la 
vallée de la Rance, ce pain en 
forme de coquille est riche en 
protéines, sans apport de sel ni 
de matières grasses. D’abord 
croquant puis fondant, il se 
mange sucré ou salé, chaud ou 
froid. Vente à l’entreprise ou les 
commerces de la région.

Ouvert toute l'année, du lundi 
au vendredi midi.
6 La Ventouzerie 
PLUMAUDAN 
02 96 86 00 65 
craquelins-margely.fr 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BISCUITS & 
CARAMELS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gavottes ®
Depuis 1920, par leur légèreté 
et leur croustillance, les Crêpes 
Dentelle Gavottes fabriquées 
à Dinan sont probablement le 
biscuit le plus fin au monde. En-
robées de chocolat, elles font 
le délice de toute pause gour-
mande. Un espace découverte 
vous raconte l'histoire de cette 
star des palais.

Boutique ouverte du lundi au 
vendredi de 9 h 30 à 12 h 30 
et de 14 h à 18 h 30. Le samedi 
de 10 h à 12 h 30 et de 14 h à 
17 h 30 (9 h 30- 12 h 30 et 14 h- 
18 h 30 l'été).
Route de Dinard 
Groupe Locmaria 
DINAN 
02 96 87 42 55 
biscuiterie-loc-maria.fr 
 

 

 
 
 

L'Ambr1 
caramels et 
gourmandises 
Les caramels au beurre salé 
L’Ambr’1 sont nés de l' idée de 

faire redécouvrir ce produit 
typiquement breton. C'est à 
Pleudaniel que notre équipe 
fabrique les produits L'Ambr'1.  
À Dinan, vous pouvez retrouver 
Caramels et Gourmandises  
dans la rue de la poissonnerie, 
en plein cœur historique. 

Boutique de Dinan ouverte 
du mardi au samedi de 10 h à 
12 h 30 et de 14 h 30 à 19 h.
11 rue de la Poissonnerie 
DINAN 
06 99 30 22 27 
lambr1.com 

 
 

 
 
 
 
 

Biscuiterie de la 
Côte d'Émeraude
Retrouvez dans nos différentes 
boutiques,notre large gamme 
de produits régionaux : bis-
cuits, caramels au beurre salé,  
kouign-amann, paniers gour-
mands, bols bretons, cosmé-
tiques, vêtements Armor Lux.

Ouvert toute l'année.  
Plus d'informations sur notre 
site internet. 
SAINT-CAST-LE-GUILDO,  
DINAN ET  
BEAUSSAIS-SUR-MER 
02 96 72 05 06 
bretagne-specialites.fr 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

L'Atelier Joyeux
Renommée sur la Côte  
d’Émeraude depuis 1934, la 
Maison Joyeux ouvre son atelier 
de fabrication au public et une 
grande boulangerie-café-res-
taurant. Retrouvez les Biscuits, 
kouigns-amanns et pains bio, 
sur place ou sur les marchés 
de Saint-Cast, Matignon,  
Saint-Jacut, Dinard…

Ouvert toute l'année.
23 rue des Artisans 
LA RICHARDAIS 
02 30 03 99 22 
maisonjoyeux.fr 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Boulangerie 
Oisel 
La Maison Oisel perpétue la 
tradition dans le domaine de 
la boulangerie, pâtisserie et 
chocolaterie. « Fabrication 
maison » est le slogan de la 
maison. Nous proposons aussi 
des sandwiches et des glaces 
artisanales.

Ouvert de février à octobre.
Allée des Acacias 
Sables-d'Or-les -Pins  
FRÉHEL 
02 96 41 58 10 
oisel.com 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Maison Oisel 
- Le Fournil 
d’Alain et de 
Christine
La Maison Oisel  perpé-
tue la tradition dans le do-
maine de la boulangerie, 
pâtisserie et chocolaterie.  

"Fabrication maison" est 
le slogan de la maison.  
Nous proposons aussi des 
sandwiches et des glaces ar-
tisanales.

Ouvert toute l'année.
18 rue de Montangué 
PLURIEN 
02 96 72 17 36 
oisel.com 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Boulangerie-
Pâtisserie Les 
Gourmandises
Cette boulangerie - pâtisserie 
du centre propose une grande 
variété de pains, des viennoise-
ries toutes plus appétissantes 
les unes que les autres et 3 
gammes de pâtisseries : tartes, 
traditionnelles et plus élabo-
rées. Spécialités : la "brioche 
du père Claude" et le "Monaco 
3 trois chocolats".

Ouvert toute l'année du mardi 
au dimanche de 7 h à 19 h (13h 
le dimanche).
18 place de la Mairie 
PLANCOËT 
02 56 11 09 62 

BOULANGERS 
& PÂTISSIERS 
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Johann Dubois 
-Chocolatier 
breton
Cet architecte des saveurs 
nous immerge dans des univers 
gourmands autour des fruits, 
des épices, du caramel, des 
ganaches, des pralinés et du  
terroir breton. Dans sa bou-
tique, vous découvrirez sa 
gamme de chocolats, tablettes, 
pâtes à tartiner et snacking.

Ouvert toute l'année.
15 rue de la Ferronnerie 
DINAN 
02 96 84 15 41 
duboischocolatier.com 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CHOCOLATS 

 
 

 
 
 
 
 

Maison Bazille  
- Maître 
chocolatier
Chocolats, Les Pavés de Dinan 
(notre spécialité), macarons, 
glaces et entremets glacés, 
gâteaux de voyage, confitures 
et pâtes à tartiner, confiseries... 
Découvrez notre univers dé-
dié à la Gourmandise en plein 
Centre Historique de Dinan. 
Fabrication Maison et sur place.

Ouvert en continu de 10 h à 
19 h. Fermé dimanche et lundi 
(à l'exception des fêtes et 
saison estivale).
10 rue de l'Apport  
DINAN 
02 56 38 67 43 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

ÉPICERIE FINE 
CONSERVERIE

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Maison Yannick  
- Épicerie fine

Maison Yannick est un véri-
table temple dédié au bon 
et au bien manger. Cette 
épicerie fine abrite une im-
pressionnante sélection de 
produits, en provenance de 
producteurs français ou italiens.  
Pour toutes vos occasions...

Ouvert toute l'année du lundi 
midi au samedi.
2 rue du Général de Gaulle 
Ploubalay 
BEAUSSAIS-SUR-MER 
02 96 86 85 12 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Épicerie fine 
Saint-Yves
Accueil chaleureux dans 
cette épicerie fine-salon de 
thé dans le centre historique 
de Dinan. Vous y trouverez 
les produits emblématiques 
de la gastronomie française 
: salaisons et jambons de 
Savoie et du Pays Basque.  
Producteurs locaux, biscuits, 
caramels, cidres, miels, glaces, 

fromages, caviar, foie gras et 
truffes. On trouve tout à l'épi-
cerie fine Saint-Yves.

6 rue de l’Apport 
DINAN 
02 96 54 64 61 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

Italie sur Rance 
Épicerie fine italienne. Produits 
d’excellence, artisanaux, à 
l’ancienne, sains et durables.
Fromages, charcuteries, huile 
d'olive, pâtes, sauces, vins, cho-
colat, vinaigres balsamiques… 
Conseils pour des recettes au-
thentiques, savoureuses et na-
turellement italiennes. 

Ouvert toute l’année du mardi 
au samedi.
15 place de l'Église  
PLEUDIHEN-SUR-RANCE 
02 22 13 60 02 
italiesurrance.fr 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Les Différents 
Dans notre conserverie artisa-
nale, bio et végétale, installée 

à Languédias, nous produisons 
des pots de tartinables, de 
sauces, de soupes, de confi-
tures, de pâtisseries en pots. 
Nos recettes sont sans ad-
ditifs, sans colorants et sans 
conservateurs… avec des goûts  
DIFFÉRENTS !

Vente sur la boutique en ligne 
et sur place du mardi au 
vendredi, de 9 h à 17 h.
7 rue de la Damiette  
LANGUÉDIAS 
02 22 13 16 17  
lesdifferents.fr 

 

 
 

 
 
 
 

Les Poissons  
de Marion
Conserverie artisanale de la 
mer 100% poissons bretons.  
David et Marion vous proposent 
des rillettes, soupes et tapas de 
la mer à partir de la pêche lo-
cale et des ingrédients bio et 
locaux. 

Retrouvez-nous tout l’été sur 
les marchés locaux et chez 
nos revendeurs. Pour plus 
d’informations : rdv sur notre 
site web.
Le Val Saint-Michel  
PLURIEN 
06 75 01 06 53 
poissons-de-marion.fr 
 

 
 
 

EAU 
MINÉRALE 
NATURELLE

 
 
 

 
 
 
 
 

Eau Minérale 
Naturelle  
de Plancoët
C'est à Plancoët que jaillit l’eau 
reconnue eau minérale naturelle 
depuis 1928. Les 96 ha de nature 
qui entourent la source garan-
tissent une eau sans nitrate, au 
goût équilibré. La gamme : eau 
minérale de Plancoët plate, fines 
bulles et intense, limonade, eau 
de source Sainte-Alix…

Retrouvez et ressourcez-vous à 
l'eau de Plancoët dans tous les 
commerces de Bretagne et les 
cafés.
Rue de Sassay 
PLANCOËT 
eau-plancoet.com 
 
 



Depuis 1945, la famille Rucay et toute 
son équipe vous conseillent parmi plus 
de 2000 références sélectionnées 
avec le plus grand soin, dont environ 
1200 vins ! 

La motivation de Vincent Rucay, Céline 
Morant, Clothilde, Nicolas, Sylvain et 
Kélig ? L'envie de vous partager une 
passion sincère et de vous proposer des 
breuvages inédits, authentiques, 
vivants portant les valeurs 
du terroir : grands châteaux et 
appellations, vignerons bio et demeter, 
distilleries et autres producteurs 
indépendants… et un large choix en 
spiritueux bretons : pas moins de 4 
gins et 20 whiskies made in d’ici ! 
Intrigués ?

En plus des conseils pertinents, environ 
deux fois par mois, des séances de 
dégustation sont organisées en 
boutique.

PUBLI-REPORTAGE

Les Ateliers  
Adaptés aux novices 
comme aux connaisseurs, 
ils gravitent autour de 
thèmes variés, comme 
les vins d’une région 
spécifique, les whiskies, les 
champagnes… L’occasion 
de voyager et de découvrir 
des pépites, des nectars 
rares et étonnants comme 
de nouveaux goûts.

À LA CAVE DES 
JACOBINS 
PLACE À LA PASSION  
ET À L’ATTENTION  
DANS LE CHOIX DE VOS  
VINS, BIÈRES  
ET SPIRITUEUX 

2 ADRESSES POUR VOUS ACCUEILLIR : 
 
CAVE DU CENTRE-VILLE HISTORIQUE 3 rue Sainte-Claire à Dinan Tél : 02 96 39 03 82
NOUVEAU ! 180 m2 pour vous recevoir 80 rue de Brest à Dinan (parking gratuit) Tél : 02 96 41 88 16
cavejacobinsdinan.fr

À LA FOIS BOUTIQUE ET GROSSISTE, LA CAVE S’ADRESSE AUSSI BIEN AUX PARTICULIERS QU’AUX 
PROFESSIONNELS, RESTAURANTS ET HÔTELS. 58 | 59

La Cave des 
Jacobins
La Cave des Jacobins est 
une histoire familiale de-
puis 1945. C’est le lieu pri-
vilégié qui présente 2000 
références aussi bien aux par-
ticuliers qu’aux professionnels.  
Conseils, livraison, événe-
ments... et maintenant une 2e 
boutique, rue de Brest.

Ouvert toute l’année du mardi 
au samedi (et le lundi après-
midi en saison).
3 Rue Sainte-Claire 
et 80 Rue de Brest 
DINAN 
02 96 41 88 16 
cavejacobinsdinan.fr 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

CAVISTES 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

La Cave  
des Oiseaux
Nous vous proposons une 
sélection de plus de 200 réfé-
rences de bières artisanales 
et indépendantes. Au cœur 
du centre historique, retrouvez 
des bières pour tous les goûts 
et tous les budgets. Des bières 
bretonnes, mais pas que ! Des 
conseils de deux passionnés, 
amoureux du houblon !

Ouvert toute l'année. 
9 Place des Merciers  
DINAN 
02 56 11 96 10 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le 20  
Cave
La cave propose des vins de 
toutes les régions de France 
pour tous les budgets et 
d'autres alcools. Conseils 
pour vos accords mets/vins. 
C u b i s  e n  3 . 5  e t  1 0 L . 
Tarifs préférentiels pour vos 

événements et livraison gra-
tuite de votre commande à 
domicile. Location de tireuses 
à bière.

Ouvert toute l'année. 
Route de Saint-Cast 
Le Houët 
MATIGNON 
02 96 85 80 84
06 82 41 27 64 
caviste-matignon.fr 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Vins de l'Isa
Vins de toutes les régions fran-
çaises pour tous les budgets et 
d'autres alcools. Épicerie fine. 
Les Vins de L'Isa vous conseille 
pour vos accords mets/vins. 
Tarifs préférentiels pour vos 
événements. Location de ti-
reuses à bière. Livraison gra-
tuite de votre commande à 
domicile.

Ouvert toute l'année.  
Fermé le lundi 
1 Place de la Mairie 
PLANCOËT 
02 96 82 72 56 
 



Viviers avec crustacés vivants (araignées, 
homards, tourteaux).

Vitrine Coquillages et crustacés 
cuits (bigorneaux, bulots, 

langoustines et crevettes).

Traiteur de la mer, vins et 
accessoires.

Sur commande : plateaux de 
fruits de Mer, plateaux huîtres. 

Ouverture d’huîtres.

LA SAINT CAST
Producteur d’huîtres et moules

02 96 80 07 21
35 Rue de la Résistance
22380 Saint-Cast-Le-Guildo

Viviers avec crustacés vivants (araignées, 
homards, tourteaux).

Vitrine Coquillages et crustacés 
cuits (bigorneaux, bulots, 

langoustines et crevettes).

Sur commande : plateaux de 
fruits de Mer, plateaux huîtres. 

Ouverture d’huîtres.

22380 Saint-Cast-Le-Guildo

Viviers avec crustacés vivants (araignées, 
homards, tourteaux).

Vitrine Coquillages et crustacés 

fruits de Mer, plateaux huîtres. 
Ouverture d’huîtres.

Viviers avec crustacés vivants (araignées, 
homards, tourteaux).

Vitrine Coquillages et crustacés 
cuits (bigorneaux, bulots, 

langoustines et crevettes).

Traiteur de la mer, vins et 

LA SAINT CAST
Producteur d’huîtres et moules

35 Rue de la Résistance
22380 Saint-Cast-Le-Guildo

Viviers avec crustacés vivants (araignées, 

Vitrine Coquillages et crustacés 
cuits (bigorneaux, bulots, 

Sur commande : plateaux de 
fruits de Mer, plateaux huîtres. 

Sur commande : plateaux de 
fruits de Mer, plateaux huîtres. 

Ouvert 7/7 pendant les vacances scolaires 
de 10h à 13h et de 16h à 19h
Dimanche matin de 10h à 13h
Hors périodes scolaires : fermeture le lundi 

Moules Frites 

sur commande

et suivant période

 

 
 

 
 
 
 

Caviste  
Le Port Jacquet 
Au sein de l’hôtel Port-Jac-
quet, cave à vin ouverte à tous. 
Choix de vins et spiritueux avec 
les conseils d’un professionnel.  
Sélection pour vos événements 
et coffrets cadeaux.

Ouvert toute l’année.
30 rue du port Jacquet 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
06 14 17 49 57 
cavisteleportjacquet.com 

 
 
 
 

 
 

 

Chez Louis  
- Cave et  
Épicerie fine 
Avec plus de 900 références, 
la boutique vous propose 
des produits respectueux 
des Hommes et de la Nature. 
Des bières locales, du cidre 
et une large gamme de spi-
ritueux : whiskies bretons 
et écossais, rhums, gins etc. 
Des produits locaux et de qua-

lité dans la partie épicerie fine 
de la boutique Chez Louis.

Ouvert à l'année du mardi 
au dimanche midi. En juillet 
et août, ouvert tous les jours 
jusqu'à 20 h.
22 rue de Châteaubriand 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 56 11 06 69 
chezlouis.bzh 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 BRASSEURS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Brasserie  
La Fréheloise 
Microbrasserie avec un  

espace boutique pour la vente 
des bières en bouteilles certi-
fiées BIO et non bio, brassées 
et embouteillées sur place, et 
d'un espace Bar. Possibilité 
de location tireuse avec fût de 
20 L.

Ouvert toute l'année sauf 
dimanche et lundi. Horaires 
consultables sur le site 
internet.
Domaine de la Grande Abbaye 
Rue de la Pièce Monsieur 
FRÉHEL 
02 96 86 36 28 
lafreheloise.bzh 
 
 
 
 

 
 

 

Brasserie "Cul 
de Paumelle"
Les bières « Cul de Paumelle » 
sont fabriquées avec des in-
grédients biologiques et es-
sentiellement de malt breton. 
Variétés de bières blondes, 
ambrées et blanches, non 
pasteurisées, non filtrées et 
refermentées en bouteille pour 
conserver tous leurs arômes.

Ouvert toute l'année. Vente 
directe le vendredi de 17 h 30 
à 19 h et le samedi de 10 h à 
12 h 30.
11 Lourmel 
PLEUDIHEN-SUR-RANCE 
06 45 72 35 93 
brasserieculdepaumelle.com 
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Brasserie 
Nautica
Située dans la vallée de la 
Rance sur la véloroute n°3, la 
Brasserie Nautica produit une 
gamme de Bières artisanales, 
Bio et Bretonnes, faciles à boire. 
Jean-Baptiste et Axel, les deux 
fondateurs, vous y attendent 
afin de vous faire déguster leurs 
produits !

Ouvert du lundi au vendredi 
de 9 h à 17 h, uniquement sur 
RDV.
2 La Gare 
PLOUASNE 
06 18 25 01 56 
brasserienautica.fr 
 
 

 
 

 
 

 

Brasserie 
l’Écume Sauvage
Cyrielle et Romain vous invitent 
à découvrir leur brasserie fa-
miliale et déguster leurs bières 
biologiques confectionnées 
sur place. Nouveauté 2023 : La 
bière à la galette de sarrasin ! 

Nous dispensons également 
des ateliers de brassage ama-
teur pour réaliser votre propre 
bière.

Ouvert les jeudis et vendredis 
de 16 h à 19 h.
401 rue de la Tramontane 
Zone des Alleux 
TADEN 
06 83 16 79 04 
lecumesauvage.fr 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Brasserie 
d'Émeraude 
Entreprise Bretonne à taille hu-
maine, notre Brasserie s’est ins-
tallée à La Richardais en 2015. 
Toute notre production se fait 
sur place, du brassage à l’éti-
quetage sans intermédiaires ni 
sous-traitants. 

Ouvert toute l’année, du lundi 
au vendredi de 8 h 30 à 19 h et 
de 8 h 30 à 13h le samedi.
20 rue des Artisans 
LA RICHARDAIS 
09 51 91 72 13 
brasserie-emeraude.com 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
CIDRERIES 
& 
DISTILLERIES 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

Ferme de 
Beausoleil
Ferme de Beausoleil, un lieu 
où la nature a toute sa place.  
Les produits "Label AB" de 
Thomas : Cidre, Poiré, jus de 
pommes (pétillant), nectars 
de fruits, vinaigre et eau-de-
vie de cidre et apéritif breton. 
Laissez-vous tenter... avec  
modération pour certaines 
bouteilles !

Ouvert toute l'année. 
Beausoleil 
MATIGNON  
06 62 78 95 07 
fermebeausoleil.com 

 
 

 
 

 
 
 
 

Cidrerie  
Val de Rance
Depuis 70 ans, la coopérative 
développe un savoir-faire cidri-
cole qui allie tradition et innova-
tion. Producteurs de pommes, 
maître de chai et salariés éla-
borent avec passion, cidres et 
jus régulièrement récompensés.  
Dégustation et vente directe à 
la coopérative

Ouvert les mardis et jeudis de 
14 h à 18 h toute l'année.  
Du lundi au vendredi de 10 h 
à 13 h et de 14 h à 18 h 30 
pendant les vacances de 
printemps et d'été.
Coopérative "Les Celliers 
Associés"  
24 rue de Dinan 
PLEUDIHEN-SUR-RANCE 
02 96 83 20 02 
valderance.com 
 
 

 
 

 
 

 

Ferme  
des Landes
Cidrerie : cidres, jus de pommes, 

vinaigre de cidre, gelée de 
cidre, gelée de pommes, eau-
de-vie de cidre, apéritif breton.  
Brasserie artisanale Diaou-
lig : bières, vinaigre de bière 
et eau-de-vie de bière.  
Depuis 1997, l'exploitation est 
conduite en Agriculture Biolo-
gique. En juillet et août "mar-
ché concert" tous les vendredis 
à partir de 17 h.

Ouvert à l'année, horaires à 
consulter sur le site internet.
3 allée des Landes 
Notre-Dame-du-Guildo 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 41 12 48 
06 83 22 00 09 
fermedeslandes.com 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Maison Kerloïck 
Producteur Récoltant, la famille 
Gouret vous accueille dans sa 
boutique où vous retrouverez 
les produits fermiers et biolo-
giques issus de l’exploitation 
(cidre, jus de pomme, vinaigre, 
Pommeau et Fine de Bretagne 
AOC…) ainsi que de nombreux 
autres produits régionaux.

Ouvert toute l'année, du lundi 
au vendredi.
La Touche Cadieu 
PLESTAN 
02 96 34 80 14 
kerloick.bzh 
 
 

 

 
 

 

Naguelann
Né de l'imagination de Lénaïck 
Lemaître, d'abord créé pour 
affiner des whiskies bretons, 
Naguelann est aujourd'hui une 
sorte de « grande cuisine » où 
se croisent whiskies et fûts. Pas 
seulement affineur ou assem-
bleur, plus qu'une distillerie … à 
découvrir !

Visite uniquement sur RDV. 
Réservation en ligne. 
Le Haut Callouët 
LANGUENAN 
naguelann.bzh 
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Maison Jouffe
On ne présente plus la Maison 
Jouffe, célèbre pour son Brastis, 
ses spiritueux d’excellence et 
maintenant la bière Argwen.
Nouveau en 2023 : La brasse-
rie-distillerie s’ouvre aux visi-
teurs pour des visites suivies de 
dégustation.

Toute l’année. Sur réservation.
Plancoët 
ZA des Vergers 
SAINT-LORMEL 
02 96 87 03 51 
jouffe.fr 
 

 
 
 
 

 
 

 

Distillerie 
Warenghem
Venez découvrir les secrets de 
la plus ancienne distillerie de 
whisky de France en suivant 
l'élaboration du whisky bre-
ton Armorik Single Malt,de-
puis les alambics jusqu'aux 
chais  de v ie i l l issement.  
 
Visites guidées de la distillerie 

Warenghem sur réservation.

Ouvert à l'année. Visites 
guidées sur réservation 
(consultez le site internet).
Boutil 
Route de Guingamp 
LANNION 
02 96 37 00 08 
armorik.bzh 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

La Distillerie  
de Saint-Malo
Après 3 années de collabora-
tion, la distillerie Naguelann et 
le gin breton Malouin's ouvrent 
la distillerie de Saint-Malo, un 
nouvel atelier de distillation 
et un espace de découverte  
autour des spiritueux.

Ouvert toute l’année du mardi 
au samedi de 10 h à 13 h et de 
15 h à 19 h.
4 Place Brevet 
Intra-Muros 
SAINT-MALO 
06 85 28 67 06 
ladistilleriedesaintmalo.com 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
SIROPS

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Sirops  
du Barbu
Patrice (le Barbu) a créé 
en 2014 une gamme de  
produits atypiques et authen-
tiques à partir de plantes  
sauvages et d’épices, à  
utiliser dans vos boissons et en  
cuisine. Fabrication artisanale, 
mention Nature et Progrès.  
Dégustation, vente directe à 
l’atelier, sur rdv.

Ouvert toute l'année. 
ZA des Landes 
PLOUËR-SUR-RANCE 
06 79 83 02 94 
sirops-du-barbu.com 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Boucherie-
Charcuterie-
Traiteur Camille 
Sébille
Camille vous propose des vo-
lailles et viandes de qualité, une 
charcuterie maison et chaque 
jour des plats cuisinés. Décou-
vrez ses conseils avisés sur les 
produits de tradition locale 
comme l'andouille à cuire ou la 
potée bretonne …

Ouvert toute l'année du mardi 
au samedi de 8 h 30 à 12 h 30 
et de 15 h à 19 h.
1 rue du Pont 
PLANCOËT 
02 96 84 11 49

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Atelier Romarin
L'atelier Romarin vous propose 
ses services de chef à domicile 
et traiteur pour vos repas de 
8 à 50 personnes, à domicile 
ou sur votre lieu de vacances. 
Nos buffets alliant art de table 
et art floral, assurent le succès 
de votre événement. Offres 
sur-mesure possible.

Chef à domicile et buffets 
d'exception, toute l'année, sur 
réservation.
Rue FrançoisTanguy-Prigent 
TRÉGUEUX 
02 57 57 84 34 
latelier-romarin.fr 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Distributeurs de 
Pizzas La Pladza
Pizzas artisanales fabriquées 
dans notre laboratoire à St-
Cast-le-Guildo, desservies 
chaque jour, dans les distribu-
teurs de Saint Cast, Plélan-le-
Petit, Taden, Pluduno, Langue-
nan et Créhen. Possibilité de 
commandes pour vos événe-
ments

Ouvert à l'année. Lieux des 
distributeurs à consulter sur 
internet. Paiement en CB 
uniquement.
SAINT-CAST-LE GUILDO, 
PLÉLAN-LE-PETIT, TADEN, 
PLUDUNO, LANGUENAN ET 
CRÉHEN 
07 49 74 00 89 
 

 
 

CHEFS  
À DOMICILE

- TRAITEUR
BOUCHERIE

- TRAITEUR
DISTRIBUTEUR 
DE PIZZAS
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Poissonnerie Le 
Moulin De La Mer
Artisan poissonnier, traiteur de 
la mer et plateaux de fruits de 
mer. Épicerie fine japonaise. 
Chaque semaine, le menu de 
la semaine est disponible en 
ligne. Distributeur libre service 
7J/7 -24/24. Possibilité de re-
trait de commandes d'huîtres 
et moules.

Ouvert toute l'année. Horaires 
et menus à consulter sur le site 
internet.
16 B place du Général de Gaulle
MATIGNON
07 72 42 14 14 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

La Saint-Cast

Sur l'axe Matignon/Saint-Cast, 
vente de coquillages de notre 
production : huîtres et moules 
des baies de l'Arguenon et de la 
Fresnaye. Viviers avec crusta-
cés vivants, vitrine avec coquil-
lages et crustacés cuits. Pla-
teaux sur commande. Traiteur 
de la mer, vins et accessoires.

Ouvert 7j/7 pendant les 
vacances scolaires. Hors 
périodes scolaires, fermé le 
lundi. Vente en ligne et retrait 
en boutique. 
35 rue de la Résistance  
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
02 96 80 07 21 
lasaintcast.toctok.fr 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Poissonnerie  
"La Guinguette"

Les poissons proviennent 
de Brice, pêcheur à Saint-
Cast en arrivage quotidien. 
Les coquillages et crus-
tacés de François Batard 
de Saint-Jacut-de-la-Mer. 
Restauration en saison. Marché 
les mercredis d'été (18 h à 22 h).

Ouvert toute l’année du mardi 
au samedi et dimanche matin.
ZA des Basses Terres  
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
07 81 41 45 81 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Les Merveilles 
du Cap
Producteur depuis 4 gé-
nérations de moules de 
bouchot prêtes à cuire et 
d’huîtres creuses tradi-
tionnelles du Cap Fréhel.  
Vente de produits locaux et ré-
gionaux.

Vente directe : toute l'année 
du lundi au vendredi de 9 h 15 
à 12 h 15. Vacances scolaires 
(hors jours fériés) : du lundi au 
samedi de 9 h 15 à 12 h 15.
La Saudraie 
PLÉVENON 
02 96 41 48 11 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRODUITS 
DE LA MER 

POISSON- 
NERIES 

 
 
 
 
 

 
 

Le Fumoir de 
Saint-Cast
Nous prendrons le temps de 
partager avec vous quelques 
secrets de fabrication et vous 
ferons déguster les poissons fu-
més du moment, noix de Saint-
Jacques, saumon de France ou 
d’Écosse, lieu jaune, haddock…
L'été, des ateliers culinaires 
sont proposés lors du marché 
nocturne du jeudi.

Ouvert toute l'année. 
4 rue Jacques Cartier  
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
06 62 56 94 21 
02 96 84 88 92 
lefumoirdesaintcast.com 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

David Batard
David est tombé dans la 
conchyliculture dès le plus 
jeune âge et comme i l 
pense à vous, il a créé une 
huître à ouverture facile.  
Toute l'année, il s'active dans la 
Baie d'Arguenon, pour amener 
dans votre assiette une huître 
d'une qualité et d'une fraîcheur 
irréprochable.

Vente toute l'année. 
Distributeur 7J/7 et 24h/24. 
Zone d'Activité Conchylicole 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
06 08 73 88 99 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Entreprise 
conchylicole ROY
L'entreprise Roy vend en direct 
sa production de coquillages : 
les huîtres de la baie de l'Argue-
non toute l'année et les moules 
de bouchot en saison (à partir 
de juin).

Ouvert toute l'année du lundi 
au dimanche
ZA Les Basses Terres 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 27 72 86 
roysarl.fr 
 
 
 

 
 
 

EARL mytilicole 
François Batard
François est mytiliculteur. Il 
s'active toute l'année dans la 
baie de l'Arguenon pour élever 

des moules de bouchot et ap-
porter dans votre assiette un 
produit d'une qualité et d'un 
goût incomparable.

Visites guidées sur demande 
de l'entreprise et des parcs.
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 27 75 11 

 
 
 

Le Saumonier 
Dinard
Claude est artisan saurisseur. 
Il fume poissons et coquillages 
selon des méthodes tradition-
nelles et ancestrales. Tout est 
fait à la main. Depuis l'espace 
de vente, découvrez l'atelier de 
production. Visites commen-
tées les jeudis à 17 h pendant 
les vacances scolaires.

Ouvert du mardi au samedi 
de 10 h à 12 h et de 14 h 30 à 
18 h 30.
PA 1 rue de La Ville Ès Passants  
DINARD 
02 99 56 02 13 
lesaumonier.fr 
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La Ferme de 
Ty'Roch
Sébastien propose toute l'an-
née des légumes de saison, 
cultivés sous serre et en plein 
champ, dans le respect de l'en-
vironnement. Il vous accueille 
avec le sourire chaque semaine 
pour vendre en direct ses pro-
duits.  

Ouvert les samedis de 9 h à 
12 h (et les mardis de 16 h à 19 h 
d’avril à octobre).
Lieu-dit La Ville Ès Comtes 
Trégon 
BEAUSSAIS-SUR-MER 
07 69 49 02 49 
lafermedetyroch.fr 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

La Ferme bio  
de la Cour
Nadia, Patrice et Paul élèvent 

leurs vaches et s'ouvrent aux 
visiteurs : Vente de lait tous les 
jours aux heures de la traite.  
Visite et découverte de la traite. 
RDV 16 h 30 en été, 17h en hiver. 
Marché de producteurs bios et 
locaux chaque mercredi de 17 h 
à 19 h.

Ouvert toute l‘année. 
La Cour  
CRÉHEN 
06 98 08 13 04 
06 81 60 74 37 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Le Domaine du 
Triskell Rouge
Ferme à l'ancienne avec ses 
animaux en liberté et ses 
cultures naturelles dont cer-
taines surprenantes comme le 
prestigieux safran, l'inédit riz 
Breton ou la vanille. Un haut lieu 
de la gastronomie. Dégustation, 
vente directe des produits et vi-
sites gratuites sur RDV.

Découverte des produits 
sur place dans le point de 
vente du Domaine, dans 
des épiceries fines, sur le site 
Internet.
7 La Roseraie 
ÉVRAN 
02 96 88 20 81 
domainedutriskellrouge.fr 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

Les Fruits des Bois
Ferme fruitière en agriculture 
biologique. Amélie et Clément 
produisent des pommes, des 
poires et des kiwis sur les 5 ha 
de vergers de la ferme. Venez 
goûter nos fruits de mars à sep-
tembre! Nous proposons aussi 
des jus de pommes 100% pur 
fruits et des purées de pommes, 
sans sucres ajoutés.

Vente de 17 h à 18 h les lundis, 
mardis, jeudis, vendredis et 
les mercredis de 9 h à 13 h et 
de 14 h à 17 h (de septembre 
à avril).
27 Lieu-dit Les Bois 
LE QUIOU 
06 33 38 20 12   
lesfruitsdesbois.fr 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

La petite ferme 
d’Émeraude
Cette ferme certifiée Bio vous 
propose des produits locaux 
tels que la galette de blé noir, 
du caramel au beurre salé. Ré-
servation obligatoire par sms 
ou par téléphone le mardi 18 h. 
Produits à retirer le mercredi à 
l'heure de votre convenance. 

Ouvert toute l'année. 
7 rue du Combat des 5 Chemins 
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
06 82 20 53 88   
la-petite-ferme.fr      

VENTE  
À LA FERME

 
 
 

 
 
 
 
 

Les Jardins de 
l'Aubenière
Ferme maraîchère biologique 
de légumes frais,certifiés bio, 
produits par Nina et Matthieu.  
Vente directe de juillet à 
septembre de 16  h à 19  h .  
Présence sur le marché de 
Matignon (à l'année) et sur le 
nocturne de Saint-Cast (l'été). 
AMAP de Saint-Jacut, Plancoët 
et Saint-Cast.

Toute l'année, paniers à 
commander sur notre site. 
L'Aubenière, 
18 rue de Galinée  
SAINT-CAST-LE-GUILDO 
06 59 12 69 69   
lesjardinsdelaubeniere.fr 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Verger Croc'fruits
Anaïs et Landry cultivent sur 
ce site exceptionnel plusieurs 
variétés de pommes et poires, 
vendues directement à l'exploi-
tation ainsi que des fraises et 
fruits rouges (framboises, cas-
sis…) à cueillir en saison.

Ouvert toute l'année selon la 
production (infos sur site)
115 Lieu-dit Le Bouillon  
SAINT-LORMEL 
06 48 60 28 79 
croc-fruits.fr              
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Ferme de la 
Raudais
Bienvenue dans une ferme 
paysanne bretonne, conduite 
en agriculture biologique. Remi, 
Irène et Aymeric y organisent 
un marché où vous retrouverez 
les pains, légumes, viandes pro-
duits sur place et une centaine 
d'autres références de produc-
teurs bio du Pays de Dinan.

Tous les mardis et vendredis de 
16h30 à 19h. Pré-commande 
en ligne sur le site.
8 rue de la Rabine
Trélat  
TADEN 
06 28 06 10 92 
fermedelaraudais.fr 
 

 
 
 

 
 
 
 

La Ferme de 
Saint-Daniel
Producteur, horticulteur et 
paysagiste,  Valentin vous fait 
découvrir ses produits par l’in-
termédiaire de ses BOX, ou aux 
beaux jours à la ferme, dans 
sa cuisine d'été. Pendant l'été, 
réservez un déjeuner ou un dî-
ner !  Valentin vous accueille 
sur place pour vous faire dé-
guster ses produits par sa cui-

sine, ou celle d'un Chef invité...  
Un moment privilégié à ne 
pas manquer à la Ferme de 
Saint-Daniel ! 

Vous pouvez découvrir ses 
produits tous les vendredis sur 
le marché de Bobital, 
37 Boculé  
VILDÉ-GUINGALAN 
lafermedesaintdaniel.com 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

La Binée Paysanne
La Binée Paysanne est une as-
sociation de 25 producteurs 
bio locaux proposant une large 
gamme alimentaire selon vos 
envies et vos besoins. Com-
posez et commandez en ligne 
votre panier bio et local. Celui-ci 
sera à récupérer dans votre dé-
pôt présélectionné. 

Toute l'année. Paniers à 
commander avant le mercredi 
15 h et à retirer le vendredi de 
17 h 30 à 19h.Lieux de dépôts à 
consulter sur notre site. 
Quinrouet 
PLÉNEUF-VAL-ANDRÉ 
02 96 72 83 48 
labineepaysanne.com 
 



Vente 
directe

Corseul - Axe DinAn - PlAnCoët 

 02 96 82 73 83         www.4vaulx-jardin.com

Maraîchage et boutique bIo

Fertilisants, terreaux et 
paillage

entretien & création de jardin

travaux de sous-traitance
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ESAT QUATRE 
VAULX-JARDIN 
L'ESAT 4 Vaulx-Jardin permet 
l’inclusion professionnelle de 
plus de 110 adultes en situation 
de handicap. L’établissement 
propose des composts, ter-
reaux, paillages utilisables en 
agriculture biologique et des 
légumes biologiques, ainsi que 
l'entretien d’espaces verts. 

Boutique sur site : ouvert 
toute l'année, du lundi au 
vendredi.
Coëtfinet 
CORSEUL 
02 96 82 73 83 
4vaulx-jardin.com 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

La Fée Bio
L'équipe de la Fée bio vous 
accueille et conseille sur 
un large choix de produits 
bio : produits locaux, fruits 

et légumes, frais, vrac, pain, 
épices,compléments alimen-
taires,cosmétiques, produits 
pour le bien-être, éco-produits.  
Idées cadeaux au naturel pour 
toutes les occasions.

Ouvert toute l‘année. 
14 rue du Pont Brûlé 
MATIGNON 
02 96 84 74 56 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Les Comptoirs de 
la Bio 
Din’en Bio, 1er magasin biolo-
gique et indépendant de Dinan 
a changé d’enseigne et devient 
les Comptoirs de la bio, tout en 
conservant les valeurs qui ont 
fait son succès : indépendance 
& qualité, environnement & so-
lidarité, conseil & convivialité, 
produits certifiés.

Ouvert toute l'année, du lundi 
au samedi.
Rue du Miroir du Temps	
ZA des Landes Fleuries 
QUÉVERT 
02 96 87 00 72 
din-en-bio.fr 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

La Coop Bio
Alimentation biologique depuis 
1993 sur la Côte d'Émeraude : 25 
ans de valeurs et d'ambitions 
dans le changement des mo-
des de consommation. En va-
lorisant et travaillant au maxi-
mum avec nos partenaires et 
producteurs ultra locaux.

Route de Dinard 
La Cap Rance Ouest 
TADEN 
0 800 97 12 55 
lacoopbio.com 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

La Coop Bio  
La Richardais
La Coop Bio, c'est 4 magasins 
sur la Côte d'Émeraude propo-
sant des produits alimentaires 
et non-alimentaires biologiques 
de haute qualité.

Ouvert toute l'année. 
18 rue de La Ville Biais 
LA RICHARDAIS 
0800 97 12 55   
lacoopbio.com    

 
 
 
 

MAGASINS 
BIO

 
 
 
 
 
 

 

Origin'Bio 
Magasin bio indépendant pro-
posant plus de 5000 produits 
de qualité, privilégiant le local 
avec un large choix de complé-
ments alimentaires. Droguerie, 
cosmétiques, compléments 
alimentaires. Conseil en Natu-
ropathie.

Ouvert toute l'année, du lundi 
au samedi et le dimanche 
matin en juillet et août.
1 rue des Artisans 
PLURIEN 
02 96 42 31 83 
originbio.fr 

NOS MARCHÉS 
 
 On les aime pour leur  

ambiance conviviale  
et leurs stands colorés …  

c’est LE lieu de rendez-vou
s 

des gourmands !



Vous pouvez venir nous voir, nous rencontrer  
(et papoter), toute l’année. 

notre cap qualité :
écoute et satisfaction du visiteur et des acteurs du territoire 

En vraie démarche d’amélioration continue, des outils d’écoute client  
(questionnaire de satisfaction, suggestions)sont à votre disposition.  

Un accueil chaleureux, un conseil personnalisé et éclairé, 
une connexion WIFI gratuite vous sont offerts dans les bureaux  

de Dinan-Cap Fréhel Tourisme.

Nos points d’information ouverts uniquement en juillet et août : 
SABLES-D’OR-LES-PINS, PLOUËR-SUR-RANCE

Nos bureaux d’information ouverts de juin à septembre :

Plus d’infos sur nos horaires et périodes d’ouverture : 

WWW.dinan-capfrehel.com

à DINAN 
9, rue du château

à BEAUSSAIS-SUR-MER 
6, rue des Ormelets

à FRÉHEL 
Place Chambly

à MATIGNON 
Place du Général de Gaulle

à SAINT-CAST-LE-GUILDO 
Place du Général de Gaulle

à PLANCOËT 
1, rue des Venelles

à SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
rue de la Poste

à PLÉVENON 
3, rue du Cap

vous pouvez  
nous appeler

0825 95 01 22
(service 0.15€ / appel + prix appel)

vous pouvez 
nous écrire

infos@dinan-capfrehel.com

vous pouvez 
nous aimer

...et nous suivre, partager 
vos coups de cœur :

#mydinancapfrehel
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Carrefour City
Carrefour City en plein cœur de 
Dinan, ouvert tous les jours de 
la semaine, même le dimanche. 
Carrefour City vous propose de 
faire vos courses en magasin, 
de régler vos achats en caisse 
et de vous faire livrer chez vous !  
Retrouvez-nous sur l'applica-
tion Too good to go.

Du lundi au samedi de 7 h à 
21 h. Le dimanche de 8 h à 13 h.
28 Place Duclos 
DINAN 
02 96 87 50 51 
carrefour.fr 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Supermarché 
Coccinelle
Coccinelle est un commerce 
de proximité où vous trouverez 
tous les produits du quotidien 
en conventionnel et en bio, des 
produits saisonniers, des ser-
vices : click&collect, gaz et en 
24/24 : laverie automatique, 
station lavage, station-service 
et distributeur de pizzas.

Ouvert toute l'année sauf le 
dimanche d'octobre à avril.
Rue de la Pièce Monsieur 
FRÉHEL 
02 96 83 41 64 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hyper U et 
U-Drive
Hypermarché offrant de nom-
breux services : Drive, location 
de véhicules, carburant, station 
de lavage, laverie automatique, 
espace culturel, pharmacie, aire 
camping-car et cafétéria. Un 
peu comme dans un marché, 
les commerces de bouche sont 
tenus par des professionnels.

Ouvert toute l'année du lundi 
au samedi.
Rue du Connétable de Clisson 
PLANCOËT 
02 96 89 40 10 
hyperu-plancoet.com 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

8 à Huit 
 
C'est LE commerce multi-ser-
vices du centre de la presqu'île.   
On y  trouve de tout  :   
supérette, four à pain, rayon 
boucherie et plats traiteur...  
le service et le sourire en +.

Ouvert toute l'année, 7/7 en 
saison de 8 h à 20 h. Hors-
saison du mardi au dimanche 
midi de 8 h 30 à 13 h et de 
15 h 30 à 19 h, les lundis 
pendant les vacances scolaires.
52 Grande Rue 
SAINT-JACUT-DE-LA-MER 
02 96 27 73 59 
 
 
 
 
 
 
 
 

SUPER 
MARCHÉS




